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Wenn nur der Himmel die Grenze ist, wie sdhe dann das ultimative Gerat fir den
leichten Einsatz/Haushalt aus? Diese Frage hat sich La Marzocco gestellt.

Jahrelange Forschung und Entwicklung haben zu einem neuen Standard fir
Espressomaschinen gefiihrt: die GS/3. Mit der Performance und Technologie von La
Marzocco wurde GS/3 fiir den leichten kommerziellen Einsatz, wie Restaurants, Biiros,
Catering oder die ultimative Kaffeebar zuhause entwickelt. Samtliche Eigenschaften
und die Performance einer gréBeren La Marzocco in einem kompakten Format.
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A ACHTUNG A
Dieses gerat ist nur fiir den
gewerblichen einsatz bestimmt
und sollte dort installiert
werden, wo ihr gebrauch und
ihre wartung auf geschultes
personal begrenzt sind.
Kinder diirfen die maschine
nicht betreiben und auch nicht
damit spielen.

J

A ACHTUNG A

Diese maschine ist nicht fiir die

verwendung im freien bestimmt.

Es diirfen keine wasserspritzer
zur reinigung der maschine
verwendet werden, ebenfalls

sollte sie nicht in umgebungen
aufgestellt werden, in denen

wasserspritzer verwendet
werden.

A ACHTUNG A

Die espressomaschine muss
waagerecht auf einem tisch mit
einer hohe von mehr als 80 cm
(_vom hoden aufgestellt werden. )

A ACHTUNG A

Wie bereits in den
vorhergehenden hinweisen
erwahnt iibernimmt der
hersteller keine haftung fiir
schaden an gegenstanden,
tieren und/oder personen, wenn
die maschine nicht gemass der
in diesen hetriebsanleitungen
enthaltenen anleitungen
installiert wurde und wenn sie
nicht fiir den zweck fiir den sie
entworfen wurde (zubereitung
von kaffee und heissen

(__getranken) verwendet wird.
1) Wichtige sicherheitshinweise
e Der gewichtete

Schalldruckpegel der
Maschine liegt unter 70dBA.

1. Aligemeine Informationen

¢ Die Verwendung, Reinigung
und Wartung dieser
Kaffeemaschine durch
Personen  (einschlieBlich
Kinder ab 8 Jahren)
mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen ist mdglich,
sofern sie von einer Person
beaufsichtigt werden,
welche fir ihre Sicherheit
verantwortlich  ist, und
sofern sie die Gefahren
verstehen.

e Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um
auszuschlieBen, dass mit
dem Gerat gespielt wird.

e Halten Sie das Gerat und
das Netzkabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren.

Diese Betriebsanleitung
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ist wesentlicher Bestandteil
des Produkts und muss allen
Verbrauchern  ausgehandigt
werden. Die Verbraucher sind
gebeten, den Inhalt dieser An-
leitung aufmerksam zu lesen ,
da sie wichtige Informationen
beziliglich der Sicherheit bei
Installation, Betrieb und War-
tung enthalt.

Die vorliegende Anleitung
muss sorgfaltig aufbewahrt
werden und fir weiteres Nach-
schlagen, sowie fiir jeden neu-
en Betreiber der Maschine zur
Verfligung stehen.

3) Sicherstellen, dass das Pro-
dukt unversehrt ist. Die Verpa-
ckung auf Anzeichen prifen,
die auf eine Beschadigung der
Maschine schlieBen lassen.

4) Nach vorsichtigem Auspa-
cken den einwandfreien Zu-
stand der Maschine prifen.
Im Zweifelsfall auf die weitere In-
stallation verzichten und sofort
Kontakt mit dem Handler oder dem
Verkaufer aufnehmen, der fiir die
4

Entsendung von Fachpersonal sor-
gen wird, das zum Arbeiten an der
Maschine ermachtigt ist.

3) Die Verpackungsteile
(Schachteln, Beutel, Polys-
tyrol usw.) darf nicht in der
Reichweite von Kindern liegen
gelassen werden, da es eine
Gefahrenquelle darstellen
kann. Das Verpackungsmate-
rial darf nicht in der Umwelt
freigesetzt werden.

6) Kontrollieren, dass die auf
dem Typenschild angege-
benen Daten mit denen des
Stromnetzes Ubereinstimmen,
an dem die Maschine ange-
schlossen werden soll.

1) Die Installation der Maschi-
ne muss aufgrund der lokalen
Gesetze und Vorschriften fir
Elektro- und Wasseranschlis-
se vorgenommen werden. Au-
Berdem muss die Installation
unter Einhaltung der Anwei-
sungen des Herstellers durch
zugelassenes und qualifizier-
tes Fachpersonal ausgefiihrt

werden.

8) Falsche Installation kann
zu Personen-, Tier- und Sach-
schaden fihren, fir die der
Hersteller keinesfalls haftet.
9) Der sichere elektrische Be-
trieb dieses Gerats ist nur ge-
wahrleistet, wenn ein korrekter
Anschluss an das Stromnetz
unter Einhaltung der lokalen,
nationalen und internationa-
len Gesetze und Sicherheits-
vorschriften insbesondere im
Hinblick auf die Erdung her-
gestellt wird.

Es muss sichergestellt werden,
dass die Erdung ordnungsge-
maB ausgefihrt wird, da dies
for die Sicherheit von aus-
schlaggebender Bedeutung
ist. Den Anschluss von quali-
fiziertem Personal Uberprifen
lassen.

10) Es muss sichergestellt wer-
den, dass die Leistung der vor-
handenen Elektroanlage fir
die maximale Stromaufnahme
des Gerats geeignet ist. Diese




ist auf dem Typenschild der
Espressomaschine  angege-
ben.

11) Von der Verwendung von
Adaptern, Steckdosenleisten
und/oder  Kabelverlangerun-
gen ist abzuraten.

Sollte dies nicht vermeidbar
sein, muss sichergestellt wer-
den, dass das verwendete Ma-
terial mit den Gesetzen und
den lokalen, nationalen und
internationalen  Sicherheits-
vorschriften konform ist. Es
muss darauf geachtet werden,
dass die auf den Adaptern und
Kabelverlangerungen angege-
bene Spannung, Leistung und
Stromaufnahme nicht (ber-
schritten wird.

12) Dieses Gerat darf aus-
schlieBlich fir den Zweck
verwendet werden, fiir den es
ausdriicklich entwickelt und
gebaut wurde. Jede andere
Verwendung ist als unsachge-
maB und daher als geféhrlich
Zu betrachten.

Der Hersteller haftet nicht fiir Scha-
den, die durch unsachgemaBe oder
vernunftwidrige Verwendung des
Gerats zustande kommen.

Diese Maschine darf nicht in

einer Kiche installiert werden.

13) Die Verwendung aller elek-

trischen Gerate erfordert die

Einhaltung einiger Grundre-

geln.

Insbesondere:

e Das Gerat keinesfalls mit
nassen oder feuchten Han-
den oder FiiBen berlhren;

e Das Gerat nicht barful3 be-
treiben;

e Keine \Verlangerungen in
Badezimmern verwenden ;

e Den Geratstecker keines-
falls am Kabel aus der
Steckdose ziehen;

e Das Gerat darf keinen Wet-
tereinflissen (Regen, Son-
ne usw.) ausgesetzt werden;

e Kindern bzw. Personen, die
dazu nicht die notwendigen
Fahigkeiten besitzen, darf
die Bedienung dieses Ge-

rats nicht gestattet werden;
e Das Bedienfeld nicht mit
nassen Tlchern reinigen, da
es nicht wasserdicht ist.
14) Bevor Instandhaltungs-
und/oder Reinigungsarbeiten
vorgenommen werden, den
Hauptschalter der Maschine
auf “O” bzw. “OFF” stellen
und die Stromversorgung un-
terbrechen, indem der Stecker
aus der Steckdose gezogen
oder der Hauptschalter der
Anlage abgeschaltet wird. Bei
Reinigungsarbeiten  mdssen
strikt die in dieser Anleitung
enthaltenen Vorschriften ein-
gehalten werden.
15) Bei Stérungen oder Ausfall
des Gerats muss die Strom-
versorgung unterbrochen wer-
den (wie Im vorstehenden
Punkt beschrieben) und der
Hahn der Wasserversorgung
geschlossen werden. Nicht
versuchen, das Gerat selbst
zu reparieren. AusschlieBlich
qualifiziertes,  zugelassenes
5




Fachpersonal damit beauftra-
gen. Eine eventuelle Repara-
tur des Gerats darf ausschlieB-
lich vom Hersteller oder einer
von diesem zugelassenen
Kundendienststelle unter aus-
schlieBlicher Verwendung von
Originalersatzteilen vorgenom-
men werden. Die mangelnde
Einhaltung der obigen Vor-
schriften kann die Sicherheit
des Gerats beeintrachtigen
und fdhrt in allen Fallen zur
Hinfalligkeit des Garantiean-
spruchs.

16) Bei der Installation des
Gerats muss aufgrund der
einschlagigen Sicherheitsvor-
schriften ein allpoliger Schal-
ter vorgesehen werden, dessen
Schmelzsicherungen flr die
Leistung der anzuschlieBen-
den Maschine geeignet sind.
17) Um eine gefahrliche Uber-
hitzung zu vermeiden muss
das Versorgungskabel der Ma-
schine vollsténdig ausgerollt
werden.

6

18) Die Ansaug- und Kiihlungs-
gitter nicht verschlieBen. Den
Tassenwarmer keinesfalls mit
Tuchern oder dergleichen be-
decken.
19) Das Elektrokabel der Ma-
schine darf nicht vom Betrei-
ber ausgetauscht werden. Im
Schadensfall die Maschine
abschalten und vom Strom-
netz trennen, indem der Ste-
cker aus der Steckdose gezo-
gen oder der Hauptschalter
abgeschaltet und die Wasser-
versorgung abgesperrt wird.
Der Austausch des Stromka-
bels darf ausschlieBlich von
qualifizierten Fachleuten vor-
genommen werden.
20) Diese Anleitungen sind
auch in einem alternativen
Format auf einer Website ver-
fagbar.
http://techcenter.lamarzocco.
com.
21) Mindestanforderungen flir
WiFi-Verbindung:
e Gerat mit Betriebssystem

Android Version 6+ oder i0OS
Version 10+;

e drahtloses Netzwerk 2,4
GHZ;

e La Marzocco-App, bei den
offiziellen Laden Play Store
und App Store verfligbar.

# Download on the ANDROID AP ON
@ App Store | P> Google play

22) Aligemeine Abmessungen, Gewichte
und Bestandteile

1 1 =
i3 %@é
O. * le] @ o) I
u L B
GS3 AV MP
A[mm] 410 410
B [mm] 530 530
C [mm] 355 M
GEWICHT [kg] 33 33




2. Zuhehor

Kontrollieren Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit. Es muss folgendes Zubehor vorhanden sein:

ANZAHL | TEILE-NR. BESCHREIBUNG

1 L111/2NAC | SIEBTRAGER,
ZWEIERAUSLAUF,
EDELSTAHL

1 L111/1AC | SIEBTRAGER,
EINERAUSLAUF,
EDELSTAHL

1 L115/C BLINDSIEB

1 F.3.029 PRAZISIONSSIEB 7G
(EINERAUSLAUF)

1 F.3.028 PRAZISIONSSIEB 14G
(ZWEIERAUSLAUF)

1 F.3.027 PRAZISIONSSIEB 17G

1 F.3.026 PRAZISIONSSIEB 21G

1 F.3.030/ TAMPER (JE NACH

F.3.031 MARKT)

1 uT003 SECHSKANTSCHLUSSEL,
5 MM

1 L037/2PGR | FITTING FUR
ABFLUSSSCHLAUCH

1 L325/ PANZERSCHLAUCH %“G

L326 AUF 5/16“24 UNF

1 L308 VERSTARKTER
ABFLUSSSCHLAUCH
TRANSPARENT

1 L312 SCHLAUCHSCHELLE

2 L120/2A FLACHDICHTUNG M6
(12X6,25X0,75)

1 V067 ESPRESSOMASCHINEN-

REINIGER

L115/C

F.3.029 F.3.028.01

L111/1AC

L111/2NAC

\

\

F.3.031.01(U.S.A)) F.3.030.01

\/'_"\ '/-_%\.

={

Vs BN
C ()
\\__—///{ "\__'_,_/'

Abbildung 1 — Zubehor
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3. Beschreibung des Gerates




4. Installation

ACHTUNG A ACHTUNG A A ACHTUNG A
Bei jeder neuen installation Die motorpumpe soll sich Dieses gerdt ist nicht fiir den
muss die maschine mit einem neben der maschine an einem gebrauch durch personen
neuen rohrleitungssatz und ort befinden, der leicht fiir (einschliesslich kindern) mit
entsprechenden dichtungen die wartung, jedoch nicht geminderten kdrperlichen,
ausgestattet werden. fiir unbeabsichtigte eingriffe ) _sens_orlschen oder geistigen
zugginglich ist und an dem ein fahigkeiten, m_angelr_lder erfahrt_lng
- ACHTUNG - optimaler luftumlauf vorhanden und kt_anntnls bestimnt, e o
Die wasserdruckversorgung muss - ; denn, diese werden beaufsichtigt
zwischen 0,2 und 0,6 MPa liegen. \ Ist. /| oder in den gebrauch des gerates
Wenn nicht genug druck vorhanden durch eine fiir ihre sicherheit
ist ist es ratsam ein zusatzliches Kverantwortliche person eingewiesen.)
wasserversorgungssystem zu
L verwenden. J
A ACHTUNG A
A ACHTUNG A Der hersteller lehnt jegliche haftung
Vor der herstellung der fiir ereignisse ab, die durch das
elektrischen anschliisse, herstellen der erdung abweichend A ACHTUNG A
sicherstellen, dass die beiden von den geltenden lokalen, Es diirfen keine Wasserstrahlen zur
zugentlastungsverbinder fest nationalen und internationalen Reinigung der Maschine verwendet
am maschinenkdrper befestigt bestimmungen und gesetzen zur werden, ebenfalls sollte Sie nicht in
sind, um unbeabsichtigte elektrik hervorgerufen wurden, oder | | ymoehungen aufgestellt werden, in
beanspruchung an den andere elektrische bauteile falsch denen Wasserstrahlen verwendet
| stromkaheln zu vermeiden. ) |  angeschlossenwurden. | | werden. |
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A ACHTUNG A
Die maschine muss dauerhaft

an eine feste verkabelung
angeschlossen werden. Es ist
zwingend erforderlich, eine
fehlerstromeinrichtung (RCD)
mit einem nenn-betriebsstrom,
der 30mA nicht iiberschreitet,
zu installieren.

A ACHTUNG A

Diese Maschine darf nicht in
einer Kiiche installiert werden.

A ACHTUNG A
Gefahrliche spannung —

Vor dem warten von der
stromversorgung trennen.

A ACHTUNG A

e

- nur U.S.A. und KANADA -
nicht an einen kreis anschliessen, der
mit mehr als 150V funktioniert, um die
erdung an jedem fuss auszufiihren.

A ACHTUNG A
Nehmen sie den siebtrager niemals ab,
wenn wasser ahgegehen wird. Dieser
vorgang kann sehr gefahrlich sein, da der
hohe druck, der sich innen bildet, heisses
und leicht atzendes wasser herausspriit
und somit schwere verbrennungen
verursachen konnte. Der wasserkessel
enthélt wasser mit hoher temperatur.
Wassertemperaturen von 125°F/ 52°C
konnen starke verbrennungen oder den tod

(_ durch verbrihen verursachen.

J

&

A ACHTUNG A
Wechseln sie die benutzten sicherungen
mit sicherungen mit derselben grosse,
demselben typ und derselben starke
F1=2A, 250V aus.

A ACHTUNG A
Um bruch oder lecks zu vermeiden:
positionieren bzw. Lagern sie die
kaffeemaschine nicht an orten, an
denen die temperatur das wasser
im boiler oder im hydrauliksystem

L frieren konnte.

—

HINWEIS:

Das Trinkwasser-Absperrventil und die
Schalter der Stromanschliisse missen
so positioniert sein, dass sie vom
Bediener leicht und rasch erreichbar

sind.
Die Maschine muss eben auf
einem Tresen bei folgenden
Umgebungsbedingungen  aufgestellt
werden:

Umgebungstemp. min.: 5°C/41°F;
Umgebungstemp. max.: 32°C/89°F.
Sofern die Maschine zeitweilig in einem
Raum mit Umgebungstemperatur
unter 0°C/32°F aufgestellt wurde,
muss vor der ersten Inbetriebnahme
der Kundendienst gerufen werden.

Der vom Wasserkessel erzeugte Druck
muss zwischen 0,2 und 0,6 MPa
liegen.

Diese Maschine entspricht der Norm
61000-3-11, die Impedanz am Punkt
der Speisungsschnittstelle muss einen
Wert von Zmax= 0,15 Q besitzen.



Installation der Espressomaschine GS/3

1) Fallen des Wassertanks mit Wasser.
Entfernen Sie die Abtropfschale und
ziehen Sie den Wassertank heraus, bis
der Tankdeckel zugénglich ist. Entfernen
Sie den Tankdeckel und fiillen Sie den
Wassertank  mit  gefiltertem  Wasser.
Setzen Sie den Tankdeckel wieder auf
und schieben Sie den Wassertank zuriick
in seine Arbeitsposition. Setzen Sie die
Abtropfschale wieder ein. (Siehe auch in der
GS/3 Software- und Installationsanleitung
fir zusatzliche Informationen). Gehen
Sie zum Anschluss des Gerates an
die Wasserleitung entsprechend den
Anweisungen in der Installationsanleitung
sowie gemaB allen lokalen / nationalen
Sicherheitsstandards am Installationsort
des Gerates vor.

Das Gerat muss entsprechend den auf
Bundes-, Landes- und Ortsebene geltenden
Vorschriften mit einem angemessenen
Rickstauschutz installiert werden.

Zur Gewahrleistung eines korrekten und
sicheren Geratebetriebs sowie zur Aufrech-
terhaltung einer angemessenen Leistung
und hohen Qualitat der zubereiteten Get-
ranke ist es wichtig, dass das zugefihrte
gefilterte Wasser eine Harte von mehr als
7°f (70 ppm, 4°d) sowie weniger als 10°f
(100 ppm, 6°F) hat. Der pH-Wert sollte
zwischen 6,5 und 8,5 liegen und der
Chlorgehalt unter 30 mg/I.

Bei Einhaltung dieser Werte kann das Gerat

mit hochster Effizienz arbeiten. Sollten
diese Parameter nicht erfullt sein, muss
wiederum entsprechend der lokalen und
nationalen Standards zum Trinkwasser
eine spezielle Filtervorrichtung installiert
werden.

Um  sicher zu
stellen, dass das
in die Maschine
=, einlaufende Wasser
den vorgegebenen

" entspricht, sind
oo alle Maschinen
*Z von La Marzocco
" mit einem Kit fir
> die Wasseranalyse

ausgestattet
" (siehe Abbildung),
die jeweils
6 Messstreifen und eine Karte mit der
Gebrauchsanleitung enthalten.
Die messbaren Parameter sind
Gesamtwasserharte, Eisengehalt, freies Chlor,
Gesamtchlorgehalt, pH- Wert & Gesamtalkalitat,

—

Chloridgehalt.
Der Test des Wassers muss vor dem Einlauf
in das verwendete Aufbereitungssystem

vorgenommen werden, um festzustellen, ob die
Parameter des in die Maschine einlaufenden
Wassers innerhalb der von La Marzocco
empfohlenen Wertbereiche liegen.

Nach Ausfiihrung dieser Tests kann bestimmt
werden, welches Filterungssystem sich am
besten eignet. Dazu sind die anhand des Kits
ermittelten Parameter auf unserer Website “LA
MARZOCCO WATER CALCULATOR” (http://
www.lamarzocco.com/water_calculator/)
einzugeben.

2) Verbinden der Espressomaschine mit dem
Stromnetz.

Verbinden Sie die Espressomaschine
entsprechend der Aufschrift auf dem
Kennschild des Gerates mit dem Stromnetz.

3) Fiillen der Kessel mit Wasser.

Sobald das Gerat ausgepackt, auf einem
ebenen, harten Untergrund gestellt und
der Wassertank gefiillt wurde, mlssen die
Kessel mit Wasser geflillt werden.

Fihren Sie die folgenden Schritte aus, um
die Kessel zu fillen:

Dampfkessel. Stellen Sie den Hauptschalter
auf Position ,,1“ oder ,,EIN*. Das automa-
tische Beflllsystem fiir den Dampfkessel
wird aktiviert und die Wasserpumpe sowie
das Magnetventil zum automatischen Fuil-
len des Kessels beginnen zu arbeiten.
Der Dampfkessel wird bis zu einer vorein-
gestellten Fullhdhe gefillt. Dann schaltet
sich die Pumpe automatisch ab.

11




HINWEIS: Es kann notig sein, den Wassertank
wahrenddessen wieder aufzufiillen.

Uberpriifen Sie hierzu das Display, ob ,,Water Tank
Empty“ angezeigt wird, bevor Sie fortfahren.

Wasserkessel. Der Wasserkessel — wird
automatisch geflllt, sobald die Pumpe
aktiviert wird. Wenn die GS/3 eingeschaltet
wird, aktiviert die Elektronik die Pumpe,
um beide Kessel zu fillen.

Weil das einstromende Wasser die im
Kessel vorhandene Luft komprimiert,
ist es notig, die Luft aus dem Kessel zu
entfernen. Es muss die gesamte Luft
entfernt werden, um das Wasserkessel/
Brliihgruppensystem vollstandig zu
,sattigen“.

Sechskantschlissel

Entliftungsschraube

Abbildung 3a — , Entliiften der
Briihgruppe AV“

Entfernen Sie, um die Luft vollstandig aus
dem Kessel zu entfernen (,,die Brithgruppe
zu entltften®), die Brihgruppenabdeckung
auf der Briihgruppe.

12

Sechskantschlissel
zu 5 mm

Entltftungsschraube

Abbildung 3a — , Entliiften der
Briihgruppe MP*

Lésen Sie dann die Entliftungsschraube
(siehe Zeichnung), um die Luft aus dem
Kessel entweichen zu lassen, bis Wasser
unter dem Schraubenkopf auszutreten
beginnt. Es kann notwendig sein, den
Briihprozess zu starten, indem die
Taste Nr. 5 (die ,,Continuous”- Taste)
gedriickt wird, damit das Wasser aus
der Briihgruppe austritt. Ziehen Sie die
Entliftungsschraube wieder fest, um das
Wasser am Austreten zu hindern. Ein zu
festes Anziehen der Entliftungsschraube
kann die Dichtung oder die Brihgruppe
beschadigen. Ersetzen Sie die Dichtung,
sollte sie beschadigt werden, durch eine
der beiliegenden neuen Dichtungen.
Bringen Sie, nachdem die Brihgruppe
vollstandig entltftet wurde, die
Briihgruppenabdeckung wieder an.
Weitergehende Informationen finden Sie
in der GS/3 Installationsanleitung.

HINWEIS: Es kann nétig sein, den Wassertank
wahrend des Fiillens mehrmals wieder aufzufiillen.
Uberpriifen Sie hierzu das Display, ob , Water
Tank Empty“ angezeigt wird, bevor Sie

fortfahren.

4) Kontrolle des Fiillens der Kessel.

Die Installation ist jetzt beendet und das
Gerat sollte bis zur Betriebstemperatur
aufheizen.

Briihen nach der ersten Installation

Sobald der Vorgang zur ersten Installation
beendet ist und vor dem Zubereiten von
Kaffee, heiBem Wasser und Dampf fiihren
Sie bitte folgende Schritte aus:

e Bringen Sie den Siebtrager durch
Einschieben in den Briihgruppenkopf und
Drehen des Griffs von links nach rechts an.
Sobald der Siebtrager richtig angebracht
wurde, kdnnen Sie eine der Briihtasten auf
der Tastatur betatigen, um den Wasserfluss
durch den Siebtrager zu starten (modelle
AV) oder drehen Sie den Griff von rechts
nach links (modelle MP). Lassen Sie
mindestens zwei Minuten lang heiBes
Wasser durch die Brithgruppe laufen.

e Gehen Sie vorsichtig vor, um
Verbrennungen zu vermeiden. Schalten Sie
jede Dampflanze mindestens eine Minute
ein.

e Schalten Sie das HeiBwasserventil
Uber die erforderliche Zeit ein, damit
mindestens 1 Liter Wasser gebriiht wird.



5) Warten auf das Aufheizen der
Espressomaschine his zur Betriebstemperatur.
Warten auf das Aufheizen der
Espressomaschine bis zur
Betriebstemperatur.

Wahrend dieser Wartezeit sollte das
Manometer fiir den Wasserbehalter
hoéchstens 12 bar anzeigen.

Unter normalen Betriebsbedingungen
kann das Manometer fiir den Wasserkessel
alle Werte zwischen O bar und 12 bar
anzeigen. Wahrend des Briihvorgangs
sollte der Wert etwa 9 bar betragen. Wenn
die Espressomaschine betriebsbereit ist,
leuchten alle Tasten der Tastatur.

S S = e (=

Abbildung 4 — Tastatur

©] = = (s lo] [@]

Abbildung 5 — Aufleuchtende
Tasten auf der Tastatur

HINWEIS: Wahrend der Dampfkessel die
Betriehstemperatur erreicht, horen Sie unter
Umstanden, daB Luft und Dampf aus dem Kessel
entweichen. Dies ist normal. Sobald das Wasser
im Kessel zu kochen beginnt, wird die Luft durch
Wasserdampf ersetzt und entweicht iiber das
Entliiftungsventil.

Wenn der Dampfkessel die Betriebstemperatur
heinahe  erreicht hat, schlieBt dieses
Entliiftungsventil und der Dampf kann nicht langer
entweichen. Dieser Prozess erlaubt es der Luft, aus
dem Kessel zu entweichen und durch Wasserdampf
ersetzt zu werden.

Tabelle Wasserspezifikationen

T.D.S. ppm
Gesamtharte ppm
Gesamt Eisen (Fe*?/Fe*3) ppm

Freies Chlor (Cl,) ppm
Gesamt Chlor (Cl,) ppm
pH Wert
Alkalinitat ppm
Chloride (CI-) ppm

Anmerkung: Testen Sie die Wasserqualitat (die Garantie verfallt, wenn die Wasserparameter
nicht in dem im Kapitel "Installation" angegebenen Bereich liegen)

Min.
90
70
0
0
0
6,5
40
nicht tber

Max.
150
100
0,02
0,05
0,1
8,5
80
30
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6) Einstellen des Expansionsventils.

Das Expansionsventil ist ein Bauteil, das
den maximalen Druck im Wasserkessel
regelt. Durch Aufheizen des Kessels
kommt es zu einer Ausdehnung des
Wassers. Da der Wasserkessel vollstandig
geflllt ist, sorgt das sich ausdehnende
Wasser fir einen Druckanstieg im
Kessel. Ohne eine Sicherheitsvorrichtung
kdnnte der Druckanstieg eine
Beschadigung des Kessels verursachen.
Der Druck im Wasserkessel darf 12 bar
niemals Ubersteigen. Drehen Sie das
Expansionsventil im Uhrzeigersinn,
um den Druck im Wasserkessel zu
erhdohen. Drehen Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn, um den Druck zu verringern
(siehe in der folgenden Abbildung).

A ACHTUNG A
Aus dem expansionsventil kann

heisses wasser mit bis zu 200°F
oder 93°C austreten.
Beim umgang mit diesen
bauteilen ist ein angemessener
schutz erforderlich, bevor
einstellungen vorgenommen

L werden. )
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Druck
erhdhen

Abbildung 6 — Einstellen des Expansionsventils

verringern



7) Einstellen des Wasserpumpendrucks. Kontermutter. HINWEIS: Der Druck der Wasserpumpe sollte
Die Wasserpumpe ist werksseitig auf einen 3. Stellen  Sie  den  Druck der eingestellt werden, wenn das Gerat in

Druck von 9 bar eingestellt. Falls es nétig Wasserpumpe auf den gewilinschten  Betrieb ist und sich gemahlener Kaffee im
sein sollte, diesen Wert zu verandern, Wert ein. Siebtrager befindet.
folgen Sie bitte dieser Anleitung: 4. Drehen Sie im Uhrzeigersinn, um
den Druck zu erhéhen, und gegen
1. Entfernen Sie die linke Seitenblende. den Uhrzeigersinn, um den Druck zu
2. Suchen Sie die Einstellschraube verringern.

der Wasserpumpe und lésen Sie die

/ i
Kontermutter Einstellschraube

Linke
Seitenblende

Einstellschraube fiir
Wasserpumpendruck

Abbildung 7 - Einstellen des Wasserpumpendrucks




5. Betrieh

A ACHTUNG A

Nehmen sie den siebtrager niemals
ab, wenn wasser ahgegeben
wird. Dieser vorgang kann sehr
gefahrlich sein, da der hohe druck,
der sich innen bildet, heisses
und leicht atzendes wasser
herausspriiht und somit schwere
verbrennungen verursachen
konnte. Der wasserkessel enthalt
wasser mit hoher temperatur.
Wassertemperaturen von 125°F/
92°C konnen starke verbrennungen
oder den tod durch verbriihen

verursachen.
A ACHTUNG A

The machine must not be dipped in,
nor splashed with, water in order to
clean it. For cleaning operations,
please follow the instructions listed

below very carefully.
A ACHTUNG A

Diese Maschine ist ausschlieBlich
fiir die Zubereitung von Kaffee

(_und Heifigetranken vorgesehen. |
16

ACHTUNG

Zum Vermeiden von Verletzungen
die Brithkammer wahrend des
Briihprozesses nicht dffnen.

SIEB

‘=o'  FEDERRING
SIEBTRAGER A
.
==

L R O-RING-

‘ +— DICHTUNG

[

DOPPELAUSLASS MIT N
EINRASTMECHANISMUS

Abbildung 8 — Siebtrager

1. Einsetzen der Siebtrager.

Einsetzen der Siebtrager.

Setzen Sie den Siebtrager in den
Briihgruppenkopf ein und drehen Sie ihn
von links nach rechts. Sobald der Siebtrager
in seiner korrekten Position sitzt, kdnnen
Sie eine der Brih-Tasten auf der Tastatur
driicken (Modell AV) oder das Paddle von

rechts nach links bewegen (Modell MP), um
die Wasserzufuhr durch den Siebtrager zu
starten.

Siehe Software-Programmierhandbuch fiir
eine Beschreibung der Tastaturfunktionen.
Es ist wichtig, daB der Siebtrager die
Betriebstemperatur erreicht hat, bevor er
mit Kaffee geflllt wird. Lassen Sie fir einige
Sekunden heiBes Wasser durch den leeren
Siebtrager laufen, um ihn vorzuwarmen.

Hinweis: Es ist wichtig, den Siebtrager im
Gerat eingespannt zu lassen, wenn er nicht
benutzt wird. Der Siebtrager muss fiir den
Briihvorgang vorgewarmt sein, damit er
richtig funktioniert.

2. Briihen von Kaffee. Briihen von Kaffee. Jetzt
konnen Sie den

Siebtrager entfernen, um ein Kaffeegetrank
zuzubereiten. Fillen Sie den Siebtrager mit
dem Einzel- oder Doppelsieb  mit
gemahlenem Kaffee. Pressen Sie den
gemahlenen Kaffee

mit dem mitgelieferten Tamper und setzen
Sie den Siebtrager in die GS/3 ein. Betatigen
Sie beim Modell AV eine Briihtaste, um den
Briihvorgang zu starten, bzw. bewegen Sie
beim Modell MP das Paddle von rechts nach
links (siehe Abb. 2).

Hinweis:  Einige  Benutzer sind  der
Uberzeugung, daB es vor dem Einspannen
des Siebtragers nétig ist, etwas Wasser
durch die Briihgruppe flieBen zu lassen, um
eventuelle Kaffeeriickstdnde und andere



Partikel von der Brihgruppe abzusplilen.
Andere spllen aus dem gleichen Grund
nach jedem Briihvorgang. Bitte erproben Sie
die fir Sie beste Vorgehensweise. Es gibt
viele Techniken, um Espresso zu briihen. Sie
konnen die Beschreibung vieler Techniken
auf Webseiten, in Blogs sowie Foren finden.
Einige werden auch von professionellen
Betreiber von Kaffee-Bars weltweit erstellt.

3. Dampflanze.

In der Dampflanze kondensiert immer ein
gewisser Anteil Wasser. Um diesen vor dem
Erhitzen von Flissigkeiten auszugeben,
offnen Sie bitte kurz das Dampfventil mit
der Damfdlse oberhalb der Abtropfschale,
damit das Kondenswasser in die Schale
l&uft.

Tauchen Sie nun die Dampflanze in die zu
erhitzende FlUssigkeit. Betdtigen Sie
den Hebel des Dampfventils, um den
Aufschaumvorgang zu starten.

Das Dampfventil weist eine variable
Ausstromsteuerung auf. Das Dampfventil
arretiert nur in der vollstandig gedffneten
Position.

Der Dampf (bertragt die Warme auf die
Flissigkeit, wodurch deren Temperatur
steigt. Achten Sie darauf, daB die Flissigkeit
nicht tberlauft, um schwere Verbrennungen
zu vermeiden. Zum Aufschaumen der Milch
fur die Herstellung von Cappuccino ist wie
folgt vorzugehen:

e Nach dem “Ausblasen” des Dampfrohr

den halb mit Milch geflillten Behalter
unter das Dampfrohr stellen, vorsichtig
den Dampfregler drehen und den Behalter
anheben, bis das Ende des Dampfrohrs
knapp unter der Oberflache der Milch
eingetaucht ist. Nun den Behalter auf und
ab bewegen, so dass das Dampfrohr in der
Milch tiefer oder weniger tief eingetaucht ist,
bis die gewlinschte Menge Schaum erzeugt
wurde. Die Milch sollte auf etwa 65/70°C
(149/158°F) erhitzt werden. Zur Herstellung
eines Cappuccinos kann nun die Milch in
eine Tasse mit Kaffee gegossen werden.

HINWEIS: Es ist wichtig, eine ausreichende
Menge an Flissigkeit im Milchkannchen zu
haben.

Wenn Sie also eine kleine Menge Milch
aufschdumen wollen, sollten Sie auch ein
kleines Milchkédnnchen benutzen. Wenn
Sie groBere Mengen aufschaumen wollen,
sollten Sie ein gréBeres Milchkédnnchen
benutzen.

Bei zu wenig Milch im Milchkdnnchen
kann es passieren, daB die Milch aus
dem Kannchen ,herausspritzt. Als gute
Regel sollte ein etwa zur Halfte gefiilltes
Milchkédnnchen verwendet werden.

HINWEIS: Um zu verhindern, daB Flissigkeiten
in den Dampfkessel gezogen werden, sollten
Sie das Dampfsystem nach jedem Erhitzen
von Flissigkeiten kurz durchspllen.
Reinigen Sie das System, indem Sie das
Dampfventil fur einige Sekunden &ffnen,

um Dampf in die Umgebung entweichen

zu lassen. Andernfalls kann die erhitzte
Flussigkeit aus dem Aufschaumkannchen

in den Dampfkessel gelangen (durch den
beim Abkihlen der Bauteile entstehenden
Unterdruck).

Dies ist unerwiinscht und kann zu einer
Verunreinigung des Dampfkessels fiihren.

4. Ausgabe von heiBem Wasser.

Sie konnen heiBes Wasser (ber den
HeiBwasserauslass  beziehen.  Drlicken
Sie, um heiBes Wasser auszugeben, die
HeiBwasser-Taste.

&

Abbildung 9 — HeiBwassertaste

Diese Taste aktiviert die Bereitstellung von
heiBem Wasser. Die Wassermenge kann
Uber das Display programmiert werden
(fur weitere Angaben siehe im Software-
Programmierhandbuch). Die Temperatur
des ausgegebenen Wassers kann durch
Einstellen des Mischventils unter der
rechten Seitenblende der Espressomaschine
verandert werden (siehe im Diagramm zur
Geratebeschreibung, Abbildung 2, sowie
den Angaben auf der nachsten Seite).
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6. Hauptfunktionen

ACHTUNG
Wenn die oben genannten
Anweisungen nicht befolgt
werden, kann der Hersteller nicht
fiir Personen- und Sachschaden
verantwortlich gemacht werden.
1. Kontrolle des Briihvorgangs durch
volumetrische Programmierung.
Diese Espressomaschine ermdglicht es
lhnen, die ersten 4 Tasten jeder Briihgruppe
(von links nach rechts nummeriert)
volumetrisch zu programmieren.

Weitergehende Informationen finden Sie
im Software-Programmierhandbuch.

2. Ausgabe von heilem Wasser.

HeiBes Wasser kann aus der
HeiBwasserlanze  rechts am  Gerat
bezogen werden. Dies geschieht durch
Driicken der HeiBwasser-Taste (Abb.
9). Die Wassermenge kann Uber das
digitale Display programmiert werden.
Informationen zur Programmierung finden
Sie im Software-Programmierhandbuch
Die Temperatur des heiBen Wassers
kann Uber das HeiBwasser-Mischventil
eingestellt werden.

Dieses Mischventil befindet sich unter
der rechten Seitenblende. Es ragt leicht
Gber den unteren Rand der Seitenblende
heraus. Schauen Sie, um das Mischventil
zu finden, auf die untere Ecke der rechten
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Seitenblende.

Das Mischventil kann mit einem Finger
von vorn nach hinten (zum Verringern der
Temperatur) oder von hinten nach vorn
(zum Erhdhen der Temperatur) verstellt
werden.

3. Funktionstasten.

Das Gerat GS/3 hat 4 Funktionstasten,
die dem Benutzer einen schnellen und
einfachen Zugang zu wichtigen Parametern
gewahren, die haufig verandert werden.
Weitergehende Informationen finden Sie
im Software-Programmierhandbuch.

4. Kit zum Anschluss an das Wasser- und
Abwassernetz.

Kit zum Anschluss an das Wasser- und
Abwassernetz.

Die GS/3 wird mit einem Kit zum Anschluss
an das Wasser- und Abwassernetz geliefert.
Damit kann das Gerat entsprechend
angeschlossen werden. Eine Anleitung
zum Anschluss finden Sie im GS/3-
Installationshandbuch. Das Anschluss-Kit
enthalt die folgenden Artikel:

913 (CE)/ 914 (ETL-USA)
\

‘ L325 (CE)
326 (ETL-USA)

H.1.010.01
(17 e D)
\ 'III-L..

F.8.002 L 2]
F.8.003

L308

—
w
—
N

5. Aligemeine Hinweise zur Kaffeezubereitung.
Die Siebtrager miissen vorgewarmt sein,
weil sie sich einerseits am tiefsten Punkt
der Briihgruppe befinden und andererseits
von dieser durch die Siebtragerdichtung
aus Gummi teilweise isoliert sind. Am
einfachsten kann dies erreicht werden,
indem man die Siebtrager im Gerat
belasst, auch wenn man das Gerat eine
Weile nicht benutzt.

Die Siebtrager kénnen aber auch
vorgewarmt werden, indem man durch
Driicken einer Bezugstaste heiBes Wasser
durch die Siebtrager laufen lasst.

6. Mahlen von Kaffee.

Der Mahlgrad des Kaffeemehls ist ebenso
wie die verwendete Kaffeemischung fiir die
Zubereitung eines guten Espresso auBerst



wichtig. Der ideale Mahlgrad kann durch
Zubereitung mehrerer Kaffees mit der
Gblicherweise verwendeten Menge an
gemahlenem Kaffee eingestellt werden
(wir empfehlen mindestens 6g, besser 7g).
Der beste Mahlgrad ist erreicht, wenn der
Kaffee nicht zu langsam, d.h. tropfenweise,
und nicht zu schnell aus dem Auslass flieBt.
Als Richtwert sollten bei einem doppelten
Espresso etwa 60 ml / 2 fluid oz. Espresso
in etwa 25 Sekunden ausflieBen.

Die Brithdauer kann durch Variieren des
Mahlgrades eingestellt werden.

1. WICHTIG

Um alle Aromen des verwendeten Kaffees
zu entfalten, kann es nétig sein, die
Temperatur im Wasserkessel und damit die
der Brihgruppen mit Hilfe des digitalen
Displays zu erh6hen oder zu verringern
(far detaillierte Angaben dazu siehe im
Software-Programmierhandbuch).

N.B.

Wurde das Gerat fiir mehr als 8 Stunden
nicht benutzt, bzw. nach einer langeren
Standzeit ist es notwendig, vor dem
Zubereiten von Getranken wie folgt
einige Reinigungszyklen auszufiihren,
damit das Gerat wieder mit voller
Leistungsfahigkeit betrieben werden kann:
e Briihgruppen: Lassen Sie bei in den
Brihgruppen eingesetzten Siebtragern
mindestens fir 2 Minuten heiBes Wasser
durch diese laufen.

e Gehen Sie vorsichtig vor, um
Verbrennungen zu vermeiden. Betéatigen
Sie alle Dampfventile fiir mindestens eine
Minute.

e Betdtigen Sie das HeiBwasserventil so
lange, bis etwa 1 Liter Wasser Ausgegeben
ist.

e Bei Verwendung des Gerates mit
Wassertank muss das Wasser darin taglich
gewechselt werden.

Wird das Gerat Uber einen langen
Zeitraum nicht verwendet, sollten diese
Sicherheitshinweise beachtet werden:

e Trennen Sie das Gerat vom Wassernetz
oder unterbrechen Sie die Wasserzufuhr
Gber einen Absperrhahn.

e Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

19




1. Wartung und Reinigung

A ACHTUNG A

Es diirfen keine Wasserstrahlen
zur Reinigung der Maschine
verwendet werden, ebenfalls

sollte Sie nicht in Umgebungen
aufgestellt werden, in denen

Wasserstrahlen verwendet

L werden. )

ACHTUNG

Bei nichtbeachtung der obigen
anweisungen kann der hersteller
nicht fiir personen- oder
sachschaden hafthar gemacht
werden.

A ACHTUNG A

Die maschine muss dauerhaft an eine
feste verkabelung angeschlossen
werden. Es ist zwingend erforderlich,
eine fehlerstromeinrichtung (RCD) mit
einem nenn-betriebsstrom, der 30mA

A ACHTUNG A

Das gerat muss so installiert
werden, dass das technische
fachpersonal ungehinderten
zugang zur ausfiihrung von
( wartungsvorgangen hat.

A ACHTUNG A

Dieses gerat darf nicht in
wasser getaucht oder mit
wasser bespritzt werden,
um sie zu reinigen. Fiir die
reinigungsvorgange die
nachfolgend aufgefiihrten
___anleitungen aufmerksam lesen. )

A ACHTUNG A

Entfernen sie den siebtrager
wahrend des briihvorgangs
nicht. Der wasserkessel enthalt
wasser mit hoher temperatur
. wassertemperaturen von
125°F/ 52°C konnen starke
verbrennungen oder den tod

(_nicht iiberschreitet, zu installieren. )

A ACHTUNG A
Um bruch oder lecks zu
vermeiden: positionieren hzw.
Lagern sie die kaffeemaschine
nicht an orten, an denen die
temperatur das wasser im hoiler
oder im hydrauliksystem frieren

9 konnte. )

ACHTUNG
Wenn die oben genannten
Anweisungen nicht befolgt
werden, kann der Hersteller nicht
fiir Personen- und Sachschaden

(_ durch verbriihen verursachen.
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\_verantwortlich gemacht werden.
Tégliche Reinigung

1. Reinigung des Duschsiebs.

Durch  den  Druckabbau lUber das
Magnetventil (nach dem Kaffeebriihen)
kdnnen sich kleine Mengen von gemahlenem
Kaffee ansammeln und das

Duschsieb ganz oder teilweise verstopfen.
Schalten Sie das Gerat aus und entfernen
SiedasDuschsiebdurch Lésen der Schraube.
Weichen Sie es gemaB der Anweisungen
des Reinigungsmittelherstellers in einer
Flussigkeit mit Kaffeefettléser ein.

Spulen Sie alle Teile mit sauberem Wasser
ab.




Montieren Sie das Duschsieb wieder und
spilen Sie den Brihgruppenkopf mehrmals
bei eingebautem Sieb.

Brihgruppe

Verteilersieb

VerteilerschraL]Bé !
st

2. Reinigung des Briihsystems.

Setzen Sie das Blindsieb in einen der
mitgelieferten Siebtrager ein. Geben Sie
die richtige Menge Kaffeefettléser fiir
Espressomaschinen (gem&B den Angaben
des Herstellers) in das Blindsieb und setzen
Sie den Siebtrager in die zu reinigende
Brihgruppe ein.

e Driicken Sie die Briihtaste fir die
entsprechende Gruppe wie bei einem
normalen Bezug. Beenden Sie den Bezug
nach ca. 15-20 Sekunden.

e Starten und stoppen Sie den Bezug
mehrmals, bis Sie sehen, dass klares
Wasser anstatt Seifenwasser auslauft, wenn
Sie den Siebtrager entfernen.

Entfernen Sie den Siebtrager nicht wahrend
des Bezugs.

e Spllen Sie die Gruppe mit einem normalen

Sieb im Siebtrager, indem Sie mehrmals
heiBes Wasser durchlaufen lassen.

3. Reinigen der Siebe und Siebtrager.

Bei taglicher Reinigung der rostfreien Siebe
und Siebtrager geniigt es, wenn Sie diese
mit Wasser und einem Tuch oder einer
passenden Birste reinigen. Geben Sie
entsprechend der Anweisungen zum Produkt
bei Verwendung eines Reinigungsmittels fir
Espressomaschinen die richtige Menge in
etwa Y2 | Wasser in einen hitzebestandigen
Behalter und erwarmen Sie diesen.
Entfernen Sie bei Verwendung von
Siebtragern aus Edelstahl mit geclipsten
Auslassen  selbigen. Legen Sie die
Siebe und die Metallteile der Siebtrager
(ausgenommen die Gummigriffe) in die
heiBe Lésung ein und lassen Sie sie ca. 30
Minuten eingetaucht.

e Spilen Sie die Gruppe sorgfaltig
mit reinem Wasser und lassen Sie bei
eingesetztem Sieb und Siebtrager mehrmals
heiBes Wasser durch die Gruppe laufen.

4. Reinigung der Abtropfschale.

Entfernen Sie die Abtropfschale und
spilen Sie alle Bauteile mit heiem
Seifenwasser. Spilen Sie danach alles mit
sauberem Wasser ab und montieren Sie
die Abtropfschale wieder. Reinigen Sie
alle Komponenten von Hand in Wasser mit
milder Seife.

5. Reinigung des Gehéuses.

Wischen Sie alle Edelstahl-Oberflachen
mit einem weichen, nicht scheuernden
Tuch in  Richtung der eventuell
vorhandenen Birstung ab. Verwenden
Sie, um Beschadigungen zu vermeiden,
keinen Alkohol oder Lésungsmittel o.&.
auf lackierten oder bedruckten bzw.
auf Kunststoffteilen. Reinigen Sie die
Seitenblenden mit einem weichen Tuch.
Sprithen Sie keine Flissigkeiten auf die
Tastatur oder das Display. Reinigen Sie
diese mit einem feuchten, weichen Tuch.

6. Reinigung der
HeiBwasserauslasses.
Die Dampfdisen missen sofort nach
Gebrauch mit einem feuchten Tuch von
auBen gereinigt werden. AuBerdem muss
durch einen DampfstoB ein kurzes Offnen
des Dampfventils hervorgerufen werden,
um Ablagerungen im Innern der Disen
zu vermeiden, die den Geschmack der
zu erhitzenden Getranke beeintrachtigen
kdnnten. Die HeiBwasserdiisen miissen
regelmaBig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

Tauchen Sie, wenn Milchriickstande auf der
Dampflanze verbleiben, deren Spitze in ein
GefaB mit heiBem Wasser und wischen Sie
dann die Spitze sauber. Wiederholen Sie
diesen Vorgang, bis keine Rickstande mehr
vorhanden sind.

Dampflanze und des
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HINWEIS: Dieser Reinigungsplan bezieht
sich auf moderaten bis durchschnittlichen
Gebrauch (20-300 Tassen taglich) des
Gerates. Wird das Gerat seltener benutzt,
kann der Reinigungsplan entsprechend
angepasst werden.

RegelmaBige Reinigung

1. Ablassen der Kessel. Sowohl der Wasser- wie
auch der Dampfkessel kénnen abgelassen
und wieder gefiillt werden, um die Gefahr
von mineralischen Ablagerungen an den
Kesselwanden zu verringern. Mit diesem
Vorgang kann auch Wasser entfernt
werden, das einen schlechten Geruch oder
Geschmack hat.

Ablassen des Dampfkessels: Schalten Sie
das Gerat aus. Entfernen Sie die linke
Seitenblende. Suchen Sie das Kugelventil
auf der unteren linken Seite des Gerates.
Halten Sie das Kugelventil mit einem
Werkzeug fest und entfernen Sie die
Messing-Verschlusskappe  am Ventil.
Bringen Sie das Gerat in die Nahe eines
Ablaufs und kippen Sie es an einer Ecke,
so daB das Kugelventil in Richtung des
Ablaufs zeigt.

Ablassen des Wasserkessels: Schalten Sie
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das Gerat aus. Loésen Sie unter Einsatz
einer angemessenen Schutzvorrichtung
oder eines geeigneten Werkzeuges das
Expansionsventil, bis das Wasser frei
aus dem Gerat flieBt. Entfernen Sie dann
die Brihgruppenabdeckung und l&sen
Sie die Entliftungsschraube. Leeren Sie
nach dem Ablassen des Kesselwassers die
Abtropfschale.

Entwasserung Dampfhoiler: zur Aktivierung
dieser Funktion muss das Programmierungs-
Men( aufgerufen werden (siehe S. 50). Es
wird empfohlen, den Dampfboiler jahrlich
Uber den seitlich oder unter dem Boiler
angebrachten Ablasshahn zu leeren.

2. Reinigung des Wasserbehalters. Der
Wasserbehalter muss regelmaBig gereinigt
werden, um eine Algenbildung an den
Innenseiten des Behalters zu verhindern.
Entfernen Sie zur Reinigung zunachst den
Wasserbehalter vom Gerat.

Loésen Sie den durchsichtigen Schlauch
der Wasserzufuhr. Entfernen Sie alle
Schrauben, um die Teile zu zerlegen.
Reinigen Sie alle Komponenten von Hand
in Wasser mit milder Seife.

Reinigungsintervalle
Téglich
* Siebtrager
* Filter

* Verteilersieb

* Verteilerschraube

 Dampfleiste (direkt nach Gebrauch)
* Abtropfgitter

Waochentlich
» Wasserbehalter
* Abtropfschale

Monatlich
* Reinigen der HeiBwasserdiise



8. PlanmaBige Wartungsarbeiten und Kontrollen

Diese Vorgénge kommen zu den Periodischen Wartungs- und Reinigungsvorgangen hinzu, siehe Angaben in Kap. 7

Die folgenden Wartungs- und Inspektionsvorgange sind periodisch von qualifizierten Technikern auszufiihren.
Die zur periodischen Wartung benétigte Zeit wird durch den téglichen Arbeitsaufwand und/oder Kaffeeverbrauch bestimmt.

HINWEIS: Die Garantie schlieBt diese periodischen Vorgange nicht ein.

= Dichtungen der Briihgruppen
austauschen

= Duschen austauschen

= Sonden fir automatische
Nachfiillung reinigen

= Die einwandfreie Funktion

ALLE 3-4 MONATE

= Auflaufsystem inspizieren (auf
eventuelle Verstopfungen oder
Lecken kontrollieren)

= Durchsatz aller Briihgruppen
prifen

= Temperaturen kontrollieren

aller Schalter prifen
= Wasserharte priifen/festhalten
(die Garantie wird ungiltig,
wenn die Parameter des
Wassers nicht den Werten
entsprechen, die im Kapitel

Modell AV:

= Abgabevolumen kontrollieren

= Test des Ohm-Wertes des
Durchflussmessers (der Wert
ist akzeptabel, wenn er groBer
als 1,8 K Ohm und kleiner als

des Druckentlastungsventile =Sicherstellen, dass der "Installation" angegeben sind) 2,2 K Ohm ist)
prifen Infusionsdruck 9 bar betragt =Zustand des Filters
= Wassereinlaufventil inspizieren = Die einwandfreie Funktion kontrollieren
ALLE 6-8 MONATE (zusatzlich zum bereits oben genannten)
= Uberholung der Dampfventile
JAHRLICH (zusatzlich zum bereits oben genannten)
= Filterkdérbe austauschen Ausdehnungsventil Sicherheitsventile Modell MP:

= Magnetkerne der Magnetventile
der Brithgruppen kontrollieren

*Druckentlastungsventil
kontrollieren

*Druckwachter des
Dampfkessels kontrollieren

kontrollieren

= Elektrische Verkabelungen
kontrollieren

= Sicherheitseinrichtungen der
Boiler kontrollieren

*Uberholung der

= Sorgféltige Kontrolle, dass
alle Kabel an der Klemmleiste
korrekt mit 2,4 Nm festgezogen
sind

= Ausbau und Schmieren der
Komponenten des MP-Ventils
MP

ALLE 3 JAHRE (zusatzlich zum bereits oben genannten)
= Den Zustand im Inneren der Boiler kontrollieren. Falls notwendig mit einem geeigneten, lebensmittelechten Produkt ausspiilen.

23




gs3

Installationsanleitung

Kapitel

1.

2
3
4.
5
6
7
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1. Auspacken der Espressomaschine GS/3

1) Packen Sie die ACHTUNG

Espressomaschine  aus  und . .
stellen Sie sie auf einer ebenen Die espressomaschlne muss

Flache auf. Kontrollieren Sie den wgagergcht auf einem tisch mit
Lieferumfang auf Vollstandigkeit. einer hohe von mehr als 80 cm

Kontrollieren Sie die vom boden aufgestellt werden.
Espressomaschine auf eventuelle

sichtbare Schaden.

Entfernen/Offnen Sie den
@ Tankdeckel und flllen Sie den

Wassertank mit gefiltertem
Wasser. Schieben Sie den Wassertank
zuriick in seine Position und montieren
Sie die Abtropfschale. Stellen Sie sicher,
daB die Abtropfschale korrekt montiert ist.
Der Wassertank muss mit den Messfiihlern
an der Hinterseite der Maschine Kontakt
haben. Ist dies nicht der Fall, steht im
Display ,,Refill Tank* (“Tank befiillen™).
Die Meldung ,Refill Tank“ erscheint
immer, wenn der Wassertank keinen
Kontakt mit den Messfiihlern hat. Um die
GS/3 mit dem Festwassernetz und dem
Abfluss zu verbinden, gehen Sie bitte zu
Schritt 13.

Wassertank

Abtropfschale




WICHTIGER HINWEIS:

Die Abtropfschale muss korrekt montiert sein, damit
die Maschine funktioniert. Die Abtropfschale hat zwei
Fixierzapfen, die in den Zapfenaufnahmen am Rahmen der
. GS/3 sitzen missen. Bei der Montage der Abtropfschale
' ist darauf zu achten, daB diese Fixierzapfen richtig in den
Zapfenaufnahmen sitzen. Dazu kann es ndtig sein, die
Abtropfschale mit sanftem Druck in ihre richtige Position
zu bringen. Offnen Sie die beiden &uBeren Klemmen,
damit die Abtropfschale einrastet.

—+~Die maschine muss dauerhaft
an eine feste verkabelung

angeschlossen werden. Es ist
zwingend erforderlich, eine

fehlerstromeinrichtung (RCD)

mit einem nenn-betriebsstrom,

der 30mA nicht iiberschreitet,

L zu installieren. )

Verbinden Sie die
Stromleitung mit
einer Steckdose:

230VAC 10 Ampere (bei
der 230V-Version) oder
120VAC 15 Ampere (bei
der 110V-Version).

o




A ACHTUNG A
Der hersteller lehnt jegliche haftung
fiir ereignisse abh, die durch das
herstellen der erdung abweichend
von den geltenden lokalen,
nationalen und internationalen
bestimmungen und gesetzen zur
elektrik hervorgerufen wurden, oder
andere elektrische bauteile falsch

angeschlossen wurden.
\ J

CSchaIten Sie die Stromversorgung durch

Driicken des Hauptschalters ein. Der
Hauptschalter befindet sich links hinten
an der Maschine.

Schalten Sie die Espressomaschine durch Dricken des Ein/Aus-
Schalters (Schalter Nr. 3) ein. Die Maschine wird jetzt sowohl
den Dampf- wie auch den Wasserkessel gleichzeitig befiillen. Die
Maschine stoppt den Befillvorgang, wenn der Wassertank leer ist.
Wenn die Anzeige ,,Refill Tank” im Display erscheint, beflllen Sie den
Wassertank. Gehen Sie zu Schritt 2 fiir das Befiillen des Wassertanks.
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Betatigen und halten Sie die Taste gedriickt, um Wasser
in den Kaffeekessel einzuleiten, und warten Sie das Ende der
Ausgabephase ab. Wiederholen Sie den Vorgang noch zwei mal.
Jetzt ist es notwendig, die Luft aus dem Wasserkessel zu entfernen
und die Gruppe zu séattigen. Dies wird tblicherweise als Entliiften
der Gruppe bezeichnet. Dazu missen Sie den Gruppendeckel
entfernen, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen
(modelle AV) oder entfernen Sie das Manometer, den Griff und
die Gruppe der Abdeckung, ersetzen Sie den Sensor und drehen
Sie den Hebel nach links (modelle MP).

Loésen Sie die Entliftungsschraube
e (etwa ¥2 Umdrehung), um die Luft

aus dem Wasserkessel entweichen zu
lassen (dazu nehmen Sie den mitgelieferten
5mm-Inbusschlissel). Sobald Wasser
unter dem Schraubenkopf austritt, ziehen
Sie die Schraube wieder fest. Hinweis: es
kann vonndten sein, den Briihprozess zu
starten, um den Wasserkessel zu befillen.
Dazu driicken Sie den “Spirale Taste”, bis
Wasser unter dem Schraubenkopf austritt.
Dann ziehen Sie die Schraube wieder fest.
Montieren Sie die Gruppenabdeckung, die
Sie in Schritt 6 entfernt haben.Das Fullen
des Dampfkessels beginnt automatisch, der
Behalter muss erneut gefiillt werden. Nach
dem Fullen beginnt die Aufwarmphase
und das Ausdehnungsventil muss sofort
eingestellt werden (siehe im nachsten Punkt).



Manometer des

_7---"'. ___\
=\ Wasserkessel
>N\

Manometer des
Dampfkessel

Als nachstes muss das Expansionsventil kontrolliert werden. Wenn der Wasserkessel auf Betriebstemperatur gebracht wird,
steigt der Druck im Kessel. Hinter der Abtropfschale sitzt ein Expansionsventil, das wahrend dieses Vorgangs eine geringe

Menge Wasser aus dem Kessel entweichen lasst, um den maximalen Kesseldruck auf 12 bar zu begrenzen. Bitte beobachten
Sie das Manometer fiir den Wasserkesseldruck wahrend des ersten Aufheizvorgangs. Sie sollten sehen, dass der Druck bis 12
bar ansteigt und dann konstant bleibt. Falls das Manometer 12 bar nicht erreicht oder mehr als 12 bar anzeigt, ist es nétig,
das Expansionsventil einzustellen. Bitte fiihren Sie den nachsten Schritt aus, um das Expansionsventil einzustellen.
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Druck erhéhen -

Bitte folgen Sie diesen Anweisungen, um das Expansionsventil einzustellen.
Entfernen Sie zuerst die Abtropfschale, um an das Expansionsventil zu gelangen.
Das Expansionsventil ragt aus dem Gehause, ist zylindrisch, messingfarben und
hat einen Durchmesser von etwa 25mm. Um das Expansionsventil einzustellen,
drehen Sie es im Uhrzeigersinn, um den Druck zu erhéhen, und gegen den
Uhrzeigersinn, um den Druck zu reduzieren. Man benétigt eventuell eine Zange,
um das Expansionsventil drehen zu kénnen. Drehen Sie in ¥4-Umdrehungen oder
weniger, bis der gewiinschte Wert erreicht ist. Montieren Sie die Abtropfschale
nach jeder Einstellung, um eine korrekte Funktion der Maschine zu gewéhrleisten.

30
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Druck reduzieren

A ACHTUNG A
Aus dem expansionsventil kann
heisses wasser mit bis zu 200°F

oder 93°C austreten.

Beim umgang mit diesen bauteilen
ist ein angemessener schutz
erforderlich, bevor einstellungen
vorgenommen werden.




Bitte beobachten Sie auch den ansteigenden Druck im Dampfkessel am Manometer des Dampfkessels. Der Dampfkesseldruck

@ wird werksseitig auf etwa 2 bar eingestellt. Sobald das Manometer 2 bar erreicht hat, schaltet die Heizung ab. Sobald der
Wasserkessel die Betriebstemperatur erreicht hat, leuchten alle Lampen an der Tastatur. Wenn Sie den Druck im Dampfkessel

einstellen wollen, finden Sie die Vorgehensweise im Schritt ,,Dampfkessel-Temperatur” in der Bedienungsanleitung “Software-

Programmierung”.

Manometer des
Dampfkessel
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Siebtrager mit gemahlenem Kaffee und starten Sie den Briihvorgang.
Weitergehende Informationen zum Betrieb dieser Espressomaschine
finden Sie in der Bedienungsanleitung unter ,Software-
Programmierung*.

@ Sobald die Espressomaschine betriebsbereit ist, beflillen Sie den

f../""_ Wahrend des Brihvorgangs
'@ sollte der Druck im Wasserkessel
zwischen 8 und 10 bar betragen.
Der Dampfkesseldruck sollte 2 bar

betragen, ist aber zwischen 1,3 bar
und 2 bar betriebsbereit.
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Wasserpumpe

Pumpenwasserleitung
Linke Seitenblende

Zugangsbohrung

913 (CE)/ 914 (ETL-USA)
\

‘ L325 (CE)
L326 (ETL/USA)

H.1.010.01

([ ,f’C o

F.8.002 \ \
F.8.003

L312
L308

A ACHTUNG A
Verwenden sie, wenn das

gerat mit dem wassernetz
verbunden ist, bei jeder
installation unbedingt
neue schlauche und
zugehorige dichtungen

L zum anschluss. )

1. Bitte folgen Sie dieser Anleitung, um die GS/3 ans
Festwassernetz und ans Abwasser anzuschliessen:

2. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den

Stecker aus der Steckdose.

3. Entfernen Sie die Abtropfschale, ziehen Sie den

Wassertank aus der Maschine.

4. Entfernen Sie die linke Seitenblende, ziehen Sie den

Schlauch vom Wassertank ab und entfernen Sie den
Wassertank.

5. Entfernen Sie den Stopfen an der Abtropfschale.
6. Montieren Sie das geriffelte Anschlussttick (F.8.002).

Ziehen Sie dieses Anschlusstiick vorsichtig fest. Zu
festes Anziehen kann die Abtropfschale beschadigen.

7. Verbinden Sie einen transparenten, verstarkten

Abflusschlauch mit dem Anschlusstiick und dem
Abflussrohr auf der Gegenseite.

8. Ziehen Sie die Schlauchschelle geliefert.
9. Verbinden Sie den Edelstahl-Flexschlauch (L325

oder L326) mit der Wasserpumpe und fihren Sie
ihn durch die Zugangsbohrung am Boden unter der
Pumpe. Dieser Schlauch verbindet die Wasserpumpe
mit dem Festwassernetz.

10. Montieren Sie die Abtropfschale.

11. SchlieBen Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Montieren Sie die linke Seitenblende. Offnen Sie
die Festwasserversorgung und schalten Sie die
Maschine am Hauptschalter an.

12. Konfigurieren Sie den ,Wassertank“-Parameter in
der Software als ,,not present” (siehe auch Anleitung
zur Software-Programmierung).

13. Schalten Sie die Maschine ein.

(Diese Hinweise sind auch auf der Website verfligbar.
http://techcenter.lamarzocco.com.)
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Fehlersuche

Diese Espressomaschine gibt dem Benutzer einige Riickmeldungen, wenn ungewohnliche Betriebszustande herrschen. Zusétzlich

warnt dieses Gerat den Benutzer, wenn einer oder mehrere der einstellbaren Parameter auBerhalb der programmierten Werte liegt.
Diese Fehlermeldungen und Hinweise werden im Display angezeigt.

Der folgende Abschnitt beschreibt Fehlermeldungen und Hinweise im Display.

Meldung

Beschreibung

Losung

Corrupt ed
Dat a

Diese Meldung wird angezeigt, wenn die CPU eine
Anweisung nicht versteht.

Wahrscheinlich wurde die Maschine vom Stromnetz genommen, ohne sie vorher an der Tastatur
auszuschalten. Schalten Sie die Maschine am Hauptschalter aus und wieder an. Das sollte den
Fehler beheben.

Filling-up T-out
Alarm

Diese Meldung wird angezeigt, wenn die CPU
innerhalb des eingestellten Zeitintervalls kein volles
Ruckmeldungssignal vom Dampfkessel empfangt.

Wenn diese Meldung erscheint, schaltet die CPU sich selbst und die Stromversorgung der Maschine
ab (beachten Sie hierzu den Parameter ,,Level Timeout"). Driicken Sie die ,,ON-OFF“-Taste, um den
Fehler zurtickzustellen.

T. Probe Unconnect
Boiler tenp.

Diese Meldung wird angezeigt, wenn die CPU kein
Signal vom Temperatursensor des Dampfkessels
erhalt.

Wenn diese Meldung erscheint, schaltet die CPU die Stromversorgung des Heizkorpers im
Dampfkessel ab. Um den Fehler zuriickzusetzen, muss der Sicherheitssensor repariert werden, um
das Signal zur CPU wiederherzustellen, oder der Dampfkessel muss mit Wasser befillt werden.

Fl owrret er
Alarm

Diese Meldung wird angezeigt, wenn die CPU kein
ausreichendes Signal vom Flowmeter (Wasser-
Volumenmesser) empfangt.

Wenn diese Meldung erscheint, blinkt die Bezugstaste, mit der der Briihvorgang gestartet wurde.
Diese Meldung ist die Folge davon, daB kein Wasser durch das Flowmeter flieBt. Das kann daran
liegen, daB3 der Kaffe zu stark komprimiert wurde, eine Leitung verstopft ist, eine Fehlfunktion der
Wasserpumpe vorliegt, ein Ventil fehlerhaft ist, oder das Flowmeter beschadigt ist. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Service-Techniker, um das Problem zu beheben.
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Einfiihrung zur Programmierung

Beschreibung
e diese Espressomaschine hat eine sehr leistungsféahige CPU (Zentralprozessor) und viele konfigurierbare Einstellungen.

e zusatzlich gibt es viele Kontrollmechanismen, um Probleme auszurdumen, falls sie auftreten sollten.
e im Folgenden sehen Sie eine kurze Einfiihrung zu den Kontrollen und zum Display und wie sie mit dem Benutzer interagieren.

Digitales Display

la marzocco
@ LaMar zocco 09:30 @
Firenze Italia

handmade in florence

Das digitale Display (Display) ist ein Display mit Hintergrundbeleuchtung, das 2 Linien mit jeweils 16 Zeichen darstellen kann.
Das Display erméglicht es dem Benutzer, mit der Espressomaschine zu interagieren und visuell Parameter-Werte zu verandern. Das
Display liefert dem Benutzer auch wertvolle Informationen. Es gibt verschiedene Warnhinweise, die dargestellt werden kénnen, die den
Benutzer vor ungewdhnlichen Betriebszustanden oder Fehlern warnen. Zusatzlich gibt es einfache Meldungen, die den Benutzer lber
den Beginn einer Aktion informieren oder daB eine Aktion gestartet werden muss.
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Programmieren mit der Tastatur (von s/n 0001 bis 5378)

@ '@ W @ 6] | R

- + o o FN )

Die Tastatur hat 2 Funktionen. Die erste ist die Kontrolle der Espressomaschine. Die zweite ist die Programmierung individueller
Software-Parameter.

Die Tasten

Tasten ist “

Die Taste

zu bewegen. Die

Die Taste

-—

(o]

—

'¢]

und werden zur Einstellung der Werte von unterschiedlichen Parametern verwendet. Die Beschriftung dieser

Espresso* und “2 Espresso*.

wird benutzt, um auf verschiedene Parameter zuzugreifen und um den Cursor innerhalb eines Parameters vorwarts
Beschriftung dieser Taste ist “Kaffee”.

<

wird derzeit im Programmier-Modus nicht verwendet. Die Beschriftung dieser Taste ist “2 Kaffee”.

Die Taste wird benutzt, um in den Programmier-Modus zu gelangen. Diese Taste wird auch als Funktions-Taste und zum Scrollen
durch die Parameter verwendet. Die Beschriftung fiir diese Taste ist “Continous”.

Die Taste wird dazu benutzt, die Maschine ein- und auszuschalten und den Teewasser-Bezug zu starten.

MP (PADDLE)-Programmiertastatur (von s/n 0001 bis 5418)

Diese Tastatur hat die gleichen Aufgaben, wie die obigen Tasten entsprechend der dazu identischen Symbole in der unteren linken

Ecke.

—||+]| O] |« €] [

FN (O]




Programmieren mit der Tastatur (von s/n 5379)

@ '@ W @ 6 R

- + O ¢ |a FN

Die Tastatur hat 2 Funktionen. Die erste ist die Kontrolle der Espressomaschine. Die zweite ist die Programmierung individueller
Software-Parameter.

Die Tasten und p werden zur Einstellung der Werte von unterschiedlichen Parametern verwendet. Die Beschriftung dieser
Tasten ist “Espresso* und “2 Espresso*.

Die Taste wird benutzt, um auf verschiedene Parameter zuzugreifen und um den Cursor innerhalb eines Parameters vorwarts zu
bewegen. Die Beschriftung dieser Taste ist “Kaffee”.

Die Taste @ wird derzeit im Programmier-Modus nicht verwendet. Die Beschriftung dieser Taste ist “2 Kaffee”.

Die Taste ru@ wird benutzt, um in den Programmier-Modus zu gelangen. Diese Taste wird auch als Funktions-Taste und zum Scrollen
durch die Parameter verwendet. Die Beschriftung fir diese Taste ist “Continous”.

Die Taste wird dazu benutzt, die Maschine ein- und auszuschalten und den Teewasser-Bezug zu starten.

MP (PADDLE)-Programmiertastatur (von s/n 5419)

Diese Tastatur hat die gleichen Aufgaben, wie die obigen Tasten entsprechend der dazu identischen Symbole in der unteren linken

— | |4 |O| || |€@]| R

(O) FN
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Zugang zum Programmier-Modus

Erstinstallation Beschreibung

e Um Parameter-Werte verdndern zu zu beeinflussen.

| kénnen, muss der Benutzer zunachst in e Maschine Aus - die Parameter dieser
a marzocco den Programmier-Modus gelangen. Ebene kénnen vom Benutzer verandert
@ [LaMalr z0cco 9: 30] @ e Es gibt 2 Programmier-Ebenen, die die werden, um die Grundeinstellung der
Programmierung bestimmter Parameter Espressomaschine zu  beeinflussen.
handmade in florence erlauben. Diese Werte sind ab Werk voreingestellt
e Die zwei Programmier-Ebenen sind: und es besteht keine Veranlassung,
e Maschine An — die Parameter dieser diese Werte zu verandern. La Marzocco
Ebene kdnnen vom Benutzer verandert empfiehlt, auf dieser Ebene keine

werden, um die Qualitat des Espressos Veranderungen vorzunehmen.

Display Vorgehensweise

Maschine An-Programmierebene

200. 5°F 09:30
La Marzocco T.00 1

Bei eingeschalteter Maschine die Taste driicken und halten. Nach etwa 5 Sekunden erscheint die fol-
gende Anzeige im Display.

2 Dies ist die Maschine An-Programmierebene. Um die Wassermenge fiir jede Taste zu programmieren, gehen
Sie zum Kapitel ,,Wassermengen-Programmierung®. Um zum Maschine An-Programmier-Modus zu gelangen,
driicken Sie die Taste s Hinweis: Sie missen bis zum Ende scrollen, um den Programmier-Modus verlas-
sen zu kénnen. o o

Maschine Aus-Programmierebene

1 Bei ausgeschalteter Maschine die Taste driicken und halten. Nach etwa 10 Sekunden erscheint die
folgende Anzeige im Display.

Language
English 2

Dies ist die Maschine Aus-Programmierebene. Driicken Sie die Taste E , um durch die zur Verfligung ste-
henden Parameter zu scrollen.
Hinweis: Sie missen bis zum Ende scrollen, um den Programmier-Modus verlassen zu kénnen.
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Einschaltprozeduren

Einschalten der Beschreibung
ESDressomaschme e Im Folgenden ist die Vorgehensweise e Bitte folgen Sie diesen Anweisungen

beschrieben, um die Espressomaschine sorgfaltig, um Schaden an der

einzuschalten. Espressomaschine  zu  vermeiden.
Hinweis: Wenn im Display die
Anzeige “First Installat. Enter to
confirm” erscheint, gehen Sie
bitte zum vorhergehenden Kapitel
“Erstinstallation”.

la marzocco

handmade in florence

Display Vorgehensweise

1 Stellen Sie den Hauptschalter auf die “ON”-Position.

3 (o2 MO D (|15) Die links gezeigte Nachricht wird kurz eingeblendet. Diese Nachricht informiert Sie Gber die verwendete
Software-Version dieser Espressomaschine. Dann wird die folgende Nachricht eingeblendet:
STAND- BY 09:30

bl

T70.5% 06:30 ) 3 Um die Einschaltprozedur abzuschlieBen, driicken Sie die Taste E und die Informationen links werden
La Marzocco T:00 angezeigt. o o

Die Maschine beginnt, den Dampfkessel automatisch zu beflllen. Wenn die Espressomaschine ihre
Betriebstemperatur erreicht hat, leuchten alle Tasten, um anzuzeigen, daB3 die Espressomaschine
einsatzbereit ist.

HINWEIS: Bitte stellen Sie sicher, daB vor dem Einschalten die Briihgruppe entliftet wurde. Dies ist nur bei
der ersten Inbetriebnahme oder nach dem Ablassen des Wassers aus dem Wasserkessel nétig.

WARNUNG
GEFAHRLICHE SPANNUNG. UNTERBRECHEN SIE DIE STROMVERSORGUNG, BEVOR SIE ARBEITEN
40 L AN DER MASCHINE DURCHFUHREN.




Ausschaltprozeduren

Ausschalten der Beschreibung
Espressomaschine

e |Im Folgenden ist die Vorgehensweise e Diese Maschine hat zwei verschiedene

beschrieben, um die Espressomaschine Ausschalt-Zustande. Im einen Fall

la marzocco auszuschalten. werden  alle  Komponenten  der

@ 200.5°F 09:30a @ e Bitte folgen Sie diesen Anweisungen Espressomaschine ausgeschaltet, im

La Marzocco T:00 sorgfaltig, um Schaden an der anderen Fall wird die Hauptstromzufuhr
handmade in florence Espressomaschine zu vermeiden. unterbrochen.

Display

Vorgehensweise

170. 5°F 06:30
a _Marzocco T:00
STAND- BY 09:30

ik

Im Folgenden wird beschrieben, wie man die Espressomaschine sicher ausschaltet.

Driicken und halten Sie die Taste E und driicken Sie dann die Taste . Im Display erscheint folgende
Anzeige:

Dies ist die “AUS"”-Anzeige im normalen Betrieb.

Wahrend Wartungsarbeiten oder in anderen indizierten Zustdnden muss der Hauptstromschalter in die
“OFF"”-Position gebracht werden.
Die Espressomaschine ist ausgeschaltet und das Display sollte nichts anzeigen. Es ist wichtig, diesen

Anweisungen zu folgen, um die Maschine auszuschalten. Andere Vorgehensweisen kénnen die Elektronik der
Maschine beschadigen.

WARNUNG
GEFAHRLICHE SPANNUNG. UNTERBRECHEN SIE DIE STROMVERSORGUNG, BEVOR SIE ARBEITEN

L AN DER MASCHINE DURCHFUHREN.




Quick-Access-Programmierung

la marzocco

handmade in florence

Beschreibung Quick-Taste N: Funktion
e Fiir eine einfache Bedienung haben Sie
Zugang zu 4 Parametern der Software, 1 Nicht belegt
ohne in den Programmier-Modus wechseln 2 Temperatur Wasserkessel
zu mussen.
e Diese Parameter kénnen durch sogenannte 3 Temperatur Dampfkessel
“Quick-Tasten” veréandert werden. . =
4 Prainfusion (Vorbrihun
* Um auf die Quick-Tasten zugreifen zu . g
konnen, wird zuerst die FN Taste gedrlickt -
und dann die entsprechende Quick-Taste. 6 Maschine aus

e |n der aktuellen Software-Version (1.15)
sind die folgenden Quick-Tasten belegt:

Display

Vorgehensweise

Rinsing in
progress

T. Coffee Boiler
200.5 °F

T. Steam Boiler
260.0 °F

Pre Brewing
Enabl ed

STAND-BY  09:30

Quick-Taste 1 Driicken und halten Sie die Taste dann driicken Sie die Taste .

Quick-Taste 2 Driicken und halten Sie die Taste dann driicken Sie die Taste .

Quick-Taste 3 Driicken und halten Sie die Taste dann driicken Sie die Taste .

Quick-Taste 4 Driicken und halten Sie die Taste dann driicken Sie die Taste .

Quick-Taste 6 Driicken und halten Sie die Taste dann driicken Sie die Taste .

HINWEIS: Die Quick-Tasten funktionieren nur, wenn die Espressomaschine eingeschaltet und betriebsbereit ist.

Anm.: Beim MP (PADDLE)-Modell funktionieren die Funktionstaste Nr. 1 und 4 nicht, da die Briihgruppe

manuell gesteuert wird.

I




“Maschine Aus”-Programmierung

e Dieser Parameter erlaubt es dem
Benutzer, die Display-Sprache zu
verandern.

la marzocco
Language
English ] @

handmade in florence

Display Vorgehensweise

stanp-BY  09:30|1 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

e 2 Driicken Sie die Taste oder , um die Sprache zu &ndern.

LA wareees as/al| 3 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum néchsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”- Programmierung

Benutzername Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem
Techniker, einen Benutzernamen mit 16
Stellen zu hinterlegen.

e Der Benutzername wird sténdig in der 2.

-------------- Zeile des Displays angezeigt.

e Der Benutzername wird nicht angezeigt,
wenn die Crono-Funktion aktiviert ist.

la marzocco

handmade in florence

Display Vorgehensweise

1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Language 2
English

Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

Name 3 Driicken Sie die Taste oder , um den blinkenden Wert zu &ndern.

4 Driicken Sie die Taste , um zum nachsten Buchstaben zu gelangen. Wiederholen Sie die Schritte 3 und
4, um die verbleibenden Buchstaben zu programmieren.

5 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

I

4




Heizung
(Strom-Modus)

la marzocco

@ Heating
HALF

| B

handmade in florence

Beschreibung

e Diese Espressomaschine ist mit einer

Stromspar-Funktion ausgestattet, die es
dem Gerat erlaubt, mit weniger Leistung
Zu arbeiten, wenn dies gewlinscht ist.

Wenn Sie sich im Stromspar-Modus
befinden, kann es sein, daB es
etwas langer dauert, bis sich wieder
Dampfdruck aufgebaut hat. Der Druck
bzw. die Temperatur im Dampfkessel
kann bei Bedarf nachgeregelt werden,

“Maschine Aus”-Programmierung

um dies zu kompensieren.

e Es gibt zwei Optionen im Stromspar-
Modus:

e Full-In diesem Modus ist die Leistung
des Wasser- und Dampfkessels maximal.

e Half-In diesem Modus wird die Leistung
zwischen Wasser- und Dampfkessel
aufgeteilt.

Display

Vorgehensweise

OFF 09:30 1

Language
English 2

Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.
Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter,
i 3 Driicken Sie die Taste oder , um zwischen HALF und FULL zu wechseln.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

bis diese Anzeige im Display erscheint:
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“Maschine Aus”- Programmierung

e Dieser Parameter erlaubt es dem
Benutzer, die Verwendung eines
Wassertanks zu wahlen. Wenn die
Maschine direkt ans Festwassernetz
angeschlossen wird, sollte dieser Wert
auf “not present” stehen.

la marzocco
@ Tank @
PRESENT

handmade in florence

Display Vorgehensweise

STAND-BY  09:30)1 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Language 2
English

Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

pgé‘s’,‘ém 3 Dricken Sie die Taste oder , um zwischen Pr esent und Not Present zu wechseln.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.




“Maschine Aus“-Programmierung

HeiBesWasser Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es e Wenn das optional erhéltliche

dem Techniker, die Verwendung einstellbare HeiBwasser-Mischventil
la marzocco der Wasserpumpe  wahrend des installiert ist, muB dieser Wert auf “with
HeiBwasserbezugs zu aktivieren. pump” stehen.

e Wenn das HeiBwasser ausschlieBlich
aus dem Dampfkessel entnommen wird,
sollte dieser Wert auf “without pump”
stehen.

Wat er
with pump ] @

handmade in florence

Display Vorgehensweise

OFF  09:30 ||1  Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint::

w:"ﬁ‘;[,np 3 Driicken Sie die Taste oder , um zwischen wi t h pump und wi t hout punp zu wechseln.

4  Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”- Programmierung

Empfindlichkeit Dampfkessel Beschreibung
FuIIstands-Sonde e Dieser Parameter erlaubt es dem

Benutzer, die Empfindlichkeit der
Dampfkessel Fillstands-Sonde je nach
Wasserharte zu verandern.

la marzocco

@ ProbeSensitivity @
LOW

handmade in florence

Display Vorgehensweise

STAND-BY  08:30[1 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Lnauage 2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

English

ProbeSensitivityl| 3 Drijcken Sie die Taste oder , um zwischen Low, M d und Hi gh zu wechseln.

ow

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.




“Maschine Aus”-Programmierung

Serviceintervalle Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem
Benutzer, einen Richtwert an Zyklen
einzugeben, nach denen die Maschine
einen Service benotigt.

e Wenn die Maschine dann einen Service
benétigt, wird die Telefonnummer der
Service-Hotline im Display gezeigt.

la marzocco

@ [ Ser vi ce0 Cycl es ] @

handmade in florence

Display Vorgehensweise

STAND-BY  09:30|| {1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

I

service oycles || 3 Driicken Sie die Taste oder , um den Wert (bis 9999) einzustellen.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

Anm.: Beim Riicksetzen dieses Parameters wird die Telefonnummer der “Service Phone” angezeigt. Schalten
Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter auf der Riickseite aus.

Betatigen und halten Sie die Tasten und gedrilickt. Schalten Sie das Gerét ein, wahrend die beiden
Tasten gedriickt gehalten werden, bis ,,Service Reset” auf dem Display angezeigt wird.
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“Maschine Aus”- Programmierung

Einheit der Temperatur Beschreibung

e Dieser Parameter wird im Werk nach
Vorgaben des Iokalen Importeurs
eingestellt.

e Dieser Parameter hat zwei Optionen:
Celsius (°C) oder Fahrenheit (°F).

la marzocco

@[ TerrpeorFature ]@

handmade in florence

Display Vorgehensweise

sTAND-BY  09:30|( 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Lg:gglgi%e 2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

Te"Peo'Fa‘ @ 3 Driicken Sie die Taste oder , um zwischen °C und °F zu wechseln.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

[$))

0




“Maschine Aus”-Programmierung

Beschreibung

Pr0|tJortionaI, Integral,

D|fferen |a| (PID) EIﬂSte"Uﬂgen e Dieser Parameter wird im Werk nach e Es ist wichtig, die Werte vor dem Andern
Wasserkessel theoretischen ~ Berechnungen  und schriftlich ~ festzuhalten, um beim
praktischen physikalischen Versuchen Auftreten unerwarteter Ergebnisse zu
voreingestellt. den Werkseinstellungen zurlickkehren
la marzocco e Es wird nicht empfohlen, diese Werte zu zu kdénnen.
@ [ C kP kl kD ] @ verandern. e Die Werte der Werkseinstellung sind in
8.0 0.15 10.0 e Das Andern dieser Werte kann der Grafik oben dargestellt.
handmade in florence unerwartete Ergebnisse verursachen.
e Qualifizierte Techniker koénnten mit kP kl kD
verschiedenen Werten experimentieren 8.0 0.15 10.0
wollen.
Display Vorgehensweise

stano-BY  09:30)| ] Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Lgﬂ";“iif 2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

6o e X ]| 3 Driicken Sie die Taste oder , um den blinkenden Wert zu andern.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”- Programmierung

Proportional, Integral, Differential Beschreibung
(PID) Elnstellungen Dampfkessel e Dieser Parameter wird im Werk nach e Qualifizierte Techniker koénnten mit

theoretischen Berechnungen und verschiedenen Werten experimentieren
la marzocco praktischen physikalischen Versuchen wollen.

@ PID Setting @ voreingestellt. e Esist wichtig, die Werte vor dem Andern
20.1 °F e Es wird nicht empfohlen, diese Werte zu schriftlich  festzuhalten, um beim
handmade in florence verandern. Auftreten unerwarteter Ergebnisse zu
e Das Andern dieser Werte kann den Werkseinstellungen zurlickkehren

unerwartete Ergebnisse verursachen. zu kdénnen.

Display Vorgehensweise

STAND-BY  09:30[( 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Lé‘r?gﬂ‘;asie 2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:
A 25?’0::"9 3  Driicken Sie die Taste oder , um den blinkenden Wert zu &dndern.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

1

2




“Maschine Aus”-Programmierung

Wasserkessel Beschreibung
Temperaturausgle|ch e Dieser Parameter kalibriert das e Es wird nicht empfohlen, diese Werte zu

Wasserkessel-Temperatursystem, um verandern.

la marzocco sicherzustellen, daB die Temperatur des e Das Andern dieser Werte kann
@ Coffee T. Offset @ aus der Briihgruppe stromenden Wassers unerwartete Ergebnisse verursachen.

1.5 °F der im Display angezeigten Temperatur e Es ist wichtig, die Werte vor dem Andern
handmade in florence exakt entspricht. schriftlich  festzuhalten, um beim
e Dieser Parameter wird im Werk auf Auftreten unerwarteter Ergebnisse zu
Basis von ausgiebigen Testreihen den Werkseinstellungen zurlickkehren

voreingestellt. zu kdénnen.

Display Vorgehensweise

STAND-BY  09:30| 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Language
English 2

Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

Coffee T et |1 3 Driicken Sie die Taste oder um den Wert zu andern.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”-Programmierung

Wasserfilter-Alarm Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem e Ein Wert von “0” schaltet den Alarm-
Techniker, einen Alarm-Hinweis zu Parameter aus.
programmieren, der den Benutzer
davon unterrichtet, daB3 ein Wasserfilter-
Service oder -Wechsel nétig ist.
o Wenn das vorprogrammierte
Wasservolumen durch die
Espressomaschine gelaufen ist, wird
die Fehlermeldung “Change Filter” im
Display angezeigt.

la marzocco

@ Water filter
0

handmade in florence

| B

Display Vorgehensweise

stano-BY  09:30]| 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

Lé‘,:‘g,ﬁ'ighe 2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

Vater filter 3 Driicken Sie die Taste oder , um den Wert zu andern.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

e 5 Wenn die Durchflussmenge den eingestellten Wert erreicht hat, wird im Display die Meldung Fi | t er
Al ar mangezeigt.

HINWEIS: Um die Maschine nach dem Hinweis wieder zuriickzusetzen, schalten Sie die Maschine am

Hauptstromschalter aus. Dann driicken und halten Sie Tasten . und . und schalten die Maschine
o

l;ltetr Hauptstromschalter wieder ein. Halten Sie beide Tasten, bis die links stehende Meldung im Display
== angezeigt wird. Lassen Sie beide Tasten los und benutzen Sie die Espressomaschine wieder wie gehabt.

o1
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“Maschine Aus”-Programmierung

Ventildffnung Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet es o Este parametro no esta disponible en el
dem Techniker, das Offnen des modelo MP Paddle.
HeiBwasserventils freizugeben / zu
sperren.
e Dieser Parameter gestattet das Senken
des Drucks im Dampfkessel.

la marzocco
@ OPEN VALVE @
Dl SABLEDD

handmade in florence

Display Vorgehensweise

sTAND-BY  09:30|( 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.
2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

3 Driicken Sie die Taste oder , um die Funktion auf DI SABLED oder ENABLED zu setzen.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”-Programmierung

Entwéassern Dampfhoiler Beschreibung

la marzocco

e Dieser Parameter gestattet es dem e Diese Vorgehensweise empfiehlt sich,

@ Drai ns St eamBoi l @
DI SABLED

Techniker, die Entwasserung des wenn die Maschine langer als 8 Stunden
Dampfboilers freizugeben/zu sperren. nicht benutzt wird, sowie in jedem Fall
e Dieser Parameter gestattet es dem einmal wochentlich.

Techniker, das im Dampfboiler

handmade in florence

enthaltene Wasser zu erneuern oder zu
“regenerieren”, indem etwa die Halfte
das Wassers aus dem Boiler abgelassen
wird.

Display

Vorgehensweise

STAND-BY  09:30
Language
English

Drains St eanBoi l
DI SABLED

Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.
Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:
Driicken Sie die Taste oder , um die Funktion auf DI SABLED oder ENABLED zu setzen.

Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

(&)
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“Maschine Aus”-Programmierung

Sicherheitsventil Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet es dem e Wenn nach ca. einer Minute ab

Techniker, den Testdes Sicherheitsventils Erreichen der Temperatur von 140°C
la marzocco freizugeben/zu sperren. das  Sicherheitsventil noch nicht
@ TEST SAFETY VALV @ e Dieser Parameter gestattet es, die angesprochen hat, die Funktion
DI SABLED Temperatur des Dampfboilers auf 140°C abschalten und das Ventil austauschen.
handmade in florence zu bringen, so dass das Sicherheitsventil e Dieser Arbeitsgang darf nur von
anspricht.  Nachdem das Ventil technischem Fachpersonal ausgefiihrt

angesprochen hat, diese Funktion werden.

wieder abschalten.

Display Vorgehensweise

w 1 Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.
2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

3  Driicken Sie die Taste oder , um die Funktion auf DI SABLED oder ENABLED zu setzen.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
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“Maschine Aus”-Programmierung

Entwéassern Dampfhoiler Beschreibung

e Dieser Parameter ermoglicht es dem HINWEIS: Bitte stellen Sie sicher, daB vor
Techniker die erste |Installations- dem Einschalten die Brihgruppe entliftet
Nachricht an die nachste Leistung der wurde. Dies ist nur bei der ersten
Maschine zu aktivieren. Inbetriebnahme oder nach dem Ablassen

des Wassers aus dem Wasserkessel notig.

la marzocco
@ First installat. @
Dl SABLED

handmade in florence

Display Vorgehensweise

2 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:
3  Driicken Sie die Taste oder , um die Funktion auf DI SABLED oder ENABLED zu setzen.

4 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

—h

Wechseln Sie in den “Maschine Aus”-Programmier-Modus.

[9)]
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“Maschine An”-Programmierung

Wassermengen- Beschreibung
Programmleru"g e Dieser Parameter erlaubt es dem Benutzer, Wassermengenzéhler der Maschine) an

die Wassermenge pro Bezug (Shot- die CPU sendet. Wenn die Anzahl der

la marzocco Volumen) fiir die einzelnen Bezugstasten programmierten Impulse, die bei der

@ Doses Setting @ zu programmieren. CPU ankommen, erreicht ist, stoppt der
select within 30s e Das abgespeicherte Programm ist eine Wasserfluss.

Zahl. Diese Zahl entspricht der Anzahl
der Impulse, die das Flowmeter (der

handmade in florence

Display Vorgehensweise

200.5°F 06:30 e fl A f
1 Wechseln Sie in den “Maschine An"-Programmier-Modus.

Doses Setting " il il .
sopses Setling ]|2  Driicken Sie eine der folgenden Tasten:
a ..@:

- + e ¢ la

3 Das Wasser beginnt zu flieBen. Wenn die gewiinschte Wassermenge erreicht ist, driicken Sie dieselbe Taste
nochmals, um den Wasserfluss zu beenden. Die Taste ist nun programmiert. Wiederholen Sie den Vorgang
flr alle Bezugstasten.
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“Maschine An”-Programmierung

Einstellen der Uhr Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem e Es gibt 4 veranderbare Werte in diesem
Benutzer, die Zeit und den Wochentag Parameter:
einzustellen. e Stunde
e Dieser Parameter zeigt einerseits die e Minute
Uhrzeit auf dem Display an, wird aber e Wochentag
auch andererseits vom “Auto On/Off”- e Zeitformat 12h oder 24h
Parameter, der automatischen Ein-
und Ausschaltfunktion der Maschine,
benutzt.

la marzocco
@ Cl ock Adjust @
09:30 Wed 12h

handmade in florence

Display Vorgehensweise

1 Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.

2 Driicken Sie die Taste um in den Programmier-Modus zu gelangen.

leols LX) e 3 Driicken Sie die Taste , um zu den einstellbaren Werten zu gelangen.

4 Driicken Sie die Taste | @P| oder o , um den Wert des blinkenden Wertes zu andern.
- +

5 Driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Wert zu gelangen.

6 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.




“Maschine An“-Programmierung

Auto EIN/AUS Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem
Benutzer, eine Ein- und Ausschaltzeit
fir die Maschine zu programmieren.

e |n diesem Parameter kann auch ein Tag
als Ruhetag hinterlegt werden, an dem
sich die Maschine nicht automatisch
ein- und ausschaltet.

la marzocco
@ Week Auto On/ Off @
ENABLED

handmade in florence

Display Vorgehensweise

200. 5°F 06:30 3~ R “ 8 ” :
1 Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.

Doses Setting i i H H iar.
2 Driicken Sie die Taste um in den Programmier-Modus zu gelangen.

Cl ock Adjust 3

Driicken Sie die Taste , um zu den einstellbaren Werten zu gelangen.

ook Adiust |14 Driicken Sie die Taste oder , um den Wert des blinkenden Wertes zu &ndern.

Veek Auto 0vOT)| B Drijcken Sie die Taste [ @] oder @] , um die Funktion auf DI SABLED oder ENABLED zu setzen.
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“Maschine An”-Programmierung

Wasserkessel-Temperatur Beschreibung Wassers konstant.

des an der Briihgruppe ausstrémenden

e Dieser Parameter ist ab Werk auf eine o Um die Temperatur einer

Nominal-Temperatur voreingestellt. Espressomaschine exakt einstellen zu
la marzocco e Die Kesseltemperatur wird am konnen, ist es ndtig, die Temperatur
@ Temp Cof. Boiler @ kritischsten Punkt gemessen, wo die des an der Brihgruppe ausstromenden
200.5 °F Tgmperaturfluktuatlonen am groBten Wassers mit einem e_xternen
= sind. Thermometer zu messen. Die Differenz
o e Die Temperatur des aus der Briithgruppe zwischen der im Display angezeigten und
ausstromenden Wassers wird durch die der mit dem Thermometer gemessenen
Masse der Brithgruppe konstant gehalten. Temperatur kann durch den Parameter
Auch wenn die Kesseltemperatur etwas “Wasserkessel Temperaturausgleich”
schwankt, ist dadurch die Temperatur kompensiert werden.

Display

Vorgehensweise

200.5°F 06:30
a_Marzocco T.0C
Doses Setting
Sel ect within30s

Temp Cof. Boiler

200.5 °F

Sl A N -

Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.
Driicken Sie die Taste E um in den Programmier-Modus zu gelangen.

Blattern Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis die folgende Anzeige im Display
erscheint:

Driicken Sie die Taste oder , um den Wert des blinkenden Wertes zu andern.

Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

HINWEIS: Es ist auch moglich, die
Kesseltemperatur mit den Quick-
Tasten zu verdndern. Gehen Sie

hierzu zum Kapitel “Quick-Tasten”. GEFAHR

DIE WASSER- UND DAMPFKESSEL ENTHALTEN WASSER MIT HOHER TEMPERATUR. WASSERTEMPERATUREN
VON 125°F / 52°C KONNEN STARKE VERBRENNUNGEN ODER TOD DURCH VERBRUHEN VERURSACHEN.
(WASSERKESSEL 200°F / 93°C — DAMPFKESSEL 260°F / 125°C)




Dampfkessel-Temperatur

la marzocco
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St eam Boil er
Tenp 245.5 °F
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Beschreibung

Dieser Parameter ist ab Werk auf eine
Nominal-Temperatur voreingestellt.

Die Temperatur des Wassers ist
proportional zum Druck im Dampfkessel.
Deshalb ist es moglich, den Druck im
Dampfkessel durch eine elektronische
Temperaturkontrolle zu steuern. Bitte
benutzen Sie die folgende Anleitung,
wenn Sie die Dampfkessel-Temperatur

“Maschine An”-Programmierung

Temperatur Druck
247°F119°C 1.0 bar
260°F/127°C 1.9 bar
272°F/133°C 2.0 bar

A ACHTUNG A

Der Siedepunkt von Wasser ist je nach atmospharischem
Druck unterschiedlich. Die Tabelle in dieser Anleitung
bezieht sich auf den Druck auf Meereshdhe. Leichte

einstellen wollen. Temperaturanpassungen fiir andere Gebiete, die nicht auf
e Die maximal einstellbare Temperatur { Meereshdhe liegen, kinnen notwendig sein.
betragt 134°C.

Display
200. 5°F 06:30
La Marzocco T.00
Doses Setting
Sel ect within30

St eam Boi l er
Tenp 245.5 °F

Vorgehensweise

Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.
Driicken Sie die Taste E , um in den Programmier-Modus zu gelangen.

Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:
Driicken Sie die Taste oder , um den Wert des blinkenden Wertes zu andern.

Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.

[ I~ . R

HINWEIS: Es ist auch méglich, die Kesseltemperatur mit den Quick-Tasten zu verandern. Gehen Sie hierzu zum
Kapitel “Quick-Tasten”.

GEFAHR

DIE WASSER- UND DAMPFKESSEL ENTHALTEN WASSER MIT HOHER TEMPERATUR. WASSERTEMPERATUREN
VON 125°F / 52°C KONNEN STARKE VERBRENNUNGEN ODER TOD DURCH VERBRUHEN VERURSACHEN.
(WASSERKESSEL 200°F / 93°C — DAMPFKESSEL 260°F / 125°C)




“Maschine An”-Programmierung

Prainfusion oder Beschreibung
VorhrUhung e Dieser Parameter erlaubt es dem Brihventil wahrend des Prainfusions-

Benutzer, die Préinfusion (oder Zyklus gedffnetist. Die “OFF"”-Zeit istdie

la marzocco Vorbrithung) an- oder auszuschalten. Zeitdauer in Sekunden, wahrend der das
@ Pr eBrew ng @ e Wenn die Prainfusion aktiviert ist, sind Briihventil wahrend des Préinfusions-
di sabl ed die Tasten 1-4 programmierbar. Fir Zyklus geschlossen ist. Nachdem der
handmade in florence jede Taste kann ein individueller Wert Prainfusions-Zyklus beendet ist, wird
hinterlegt werden. der normale Briihzyklus fortgesetzt.

e Die Prainfusion hat zwei einstellbare
Werte pro Taste. Die “ON”"-Zeit ist die
Zeitdauer in Sekunden, wahrend der das

Display Vorgehensweise
200. 5°F 06:30
Sel ect within30s

Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.

Driicken Sie die Taste E , um in den Programmier-Modus zu gelangen.

Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

Driicken Sie die Taste oder , um den Wert des blinkenden Wertes zu andern.

Pr eBrewi ng
enabl ed

PreBrew ON sec
Espresso 0.6

PreBrew OFF sec
Espresso 0.1 6

g1l AW N —

Wenn die Prainfusion aktiviert wurde, stehen weitere einstellbare Werte zur Verfligung. Benutzen Sie die

Taste und um diese Werte zu verandern.

Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste , um zum nachsten Parameter zu gelangen.
Wiederholen Sie gegebenenfalls die Schritte 6-7 fiir alle 4 Tasten. Ein Wert von “0” schaltet die Funktion
flr die entsprechende Taste aus.

HINWEIS: Es ist auch méglich, diesen Parameter mit den Quick-Tasten ein- und auszuschalten. Gehen Sie
hierzu zum Kapitel “Quick-Tasten”.

D
o)
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“Maschine An”-Programmierung

Service-Hotline Beschreibung

e Dieser Parameter wird dazu benutzt, um
die Telefonnummer einer Service-Firma
zu hinterlegen.

e Diese Telefonnummer wird angezeigt,
sobald ein Service an der Maschine
notwendig wird.

la marzocco
@ Service Phone @
(555)123- 4567
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Display Vorgehensweise
1 Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.
La Marzocco T:00

2 Dricken Sie die Taste E , um in den Programmier-Modus zu gelangen.
el ect within30 £

3 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

'

Service Phone 1| A Driicken Sie die Taste oder , um den Wert des blinkenden Wertes zu andern.

5 Driicken Sie die Taste &8 | um zum nachsten Buchstaben zu gelangen. Wiederholen Sie die Schritte 5 und
6, um die verbleibenden Buchstaben zu programmieren.

6 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.




“Maschine An”-Programmierung

Crono-Funktion Beschreibung

e Wenn die Funktion aktiviert ist, wird ein
Timer angezeigt, der die Zeitdauer jedes
Bezugs misst.

e Der Timer wird jedesmal zurlickgesetzt,
wenn eine Taste gedriickt wird.

e Wenn die Funktion aktiviert ist, wird sie
kontinuierlich angezeigt. In diesem Fall
wird der programmierbare Name nicht
angezeigt.

la marzocco
@ Crono Function @
Dl SABLED
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Display Vorgehensweise

200.5°F 06:30 [ 1 Wechseln Sie in den “Maschine An”-Programmier-Modus.

a_Marzocco T:.00

Doses Setting i H i H iar
O o At s 2 Driicken Sie die Taste E , um in den Programmier-Modus zu gelangen.

3 Scrollen Sie mit der Taste durch die angezeigten Parameter, bis diese Anzeige im Display erscheint:

4 Driicken Sie die Taste oder , um die Funktion ein- oder auszuschalten.

5 Nach erfolgter Einstellung driicken Sie die Taste E , um zum nachsten Parameter zu gelangen.










