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TECHNISCHE HIGHLIGHTS

Clima Pro Technologie_Die integrierte Temperaturkontrolle hält die Temperaturen im Mahlwerk stabil zwischen 
35 C° und maximal 45 C° - auch in sehr intensiven Arbeitsphasen wird diese Temperatur nicht überschritten. 

Mahlkörper aus Spezialstahl_Die Mythos One ist mit long-life Mahlscheiben aus Titan ausgestattet.

Mikrometrische Mahlfeinheit_Stufenloses Verstellen im gesamten Regelbereich um den Mahlgrad ohne Kompro-
misse exakt zu bestimmen.

Hands-free Vorrichtung_Der praktische Siebträgerhalter ermöglicht dem Barista die Zeit während des Mahlvor-
gangs zu nutzen.

Mahlen on demand_Jede Dosis wird einzeln und absolut frisch in den Siebträger gemahlen. Keine Aromen gehen 
verloren. 

Simple Reinigung und Instandhaltung_Bei einer Wartung bleiben die Einstellungen gespeichert.

TECHNISCHE DETAILS

Kapazität 1,3 kg
Produktivität (Kg/h) 15 kg
Mikrometrische Mahlgradeinstellung
Durchmesser Mahlkörper 75 mm
Power 800 W
Anschluß 230 V
Maße: B/H/T 188x510x400 mm
Gewicht 25 kg
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